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HU Aszaldgép

Fontos biztonsagi eldirasok

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES A KESOBBI
FELHASZNALASOKHOZ IS ORIZZE MEG!

« A készuléket 8 évnelidésebb gyerekek, idds, testi és
szellemi fogyatékos szemelyek, illetve a készilek
hasznalatat nem ismerd és hasonlo keszulek
Uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezd
szemelyek csak a készulék hasznalati utasitdsat ismerd
es a készulék hasznalataert felelésseéget vallalo szemeély
feligyelete mellett hasznalhatjak.

« A készulék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.
A készulékel 8 év feletti gyerekek csak felnétt szemely
felligyelete mellett tisztithatjak.

« A sérilt halozati vezetéket csak szakszerviz, vagy
villanyszereld szakember cserélheti ki. Ellenkezd esetben
aramutes érheti. A készuléket sertlt haldzati vezetékkel
hasznalni tilos.

« A készuléket és a halozati vezetéeket ugy kell elhelyezni,
hogy ahhoz 8 év alatti gyerekek ne férhessenek hozza.

« Az élelmiszerekkel kapcsolatba kerdl felUleteket
3 hasznalati utmutatéban leirtak szerint tisztitsa megq.
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Figyelmezteteés:

A készUléket nem szabad idékapcsoldval vagy mas
készUlékkel vezérelt (tavirdnyitott) konnektorhoz
csatlakoztatni.

Elektromos biztonsag

o  Akészuléket csak a tipuscimken feltintetett tapfeszultseg értékeivel megegyezé elektromos haldzathoz szabad csatlakoztatni.

o Akészuléket csak szabalyszerten lefdldelt aljzathoz csatlakoztassa. A készuléket ne Uzemeltesse hosszabbitd vezetékrol.

« Ahalozati vezetéket a vezetéknél megfogva nem szabad a fali aljzatbol kihuzni. A halozati vezeték vagy a fali aljzat megseérilhet. Ehhez
a muvelethez a csatlakozodugot fogja meg.

«  Ahalozati vezetéket nem szabad nedves és vizes kézzel a fali aljzathoz csatlakoztatni (vagy onnan kihuzni).

« Ahalozati vezetéket ne tegye éles targyakra. A haldzati vezeték nem loghat le az asztalrol, és nem érhet hozza forrd targyakhoz.

« Ahalozati vezetéket tartsa szaraz llapotban. A készuléket firdokad, zuhanyozd, vagy medence kdzelében ne hasznalja.

«  Ahalozati vezetéket nem szabad nedves és vizes kézzel a fali aljzathoz csatlakoztatni (vagy onnan kihuzni).

« Neszerelje le a készulék elektromos részeit védo burkolatot. A készUlék és tartozékai nem tartalmaznak olyan alkatrészeket, amelyeket
afelhaszndlo is kicserélhet. A készUlék és tartozékai szervizelését bizza a markaszervizre.

«  Aramiités veszélyel A késziléket és a halozati vezetéket folyo viz alatt tisztitani vagy vizbe martani tilos! A késztiléket a friccsend viztdlis dvni kell.

«  Haakeszulék nem mukadik megfelelé madon, leesett vagy mas modon megserUly, illetve vizbe esett, akkor azt ne hasznalja.

o Akészulék hasznalatanak a befejezése utdn a készuléket kapcsolja le és a haldzati vezetéket is huzza ki a fali aljzatbol.

« Ne probélja megjavitani 8 meghibasodott késziléket, illetve azon ne hajtson végre atalakitasokat, ellenkezd esetben dramutés érheti. A készilék
minden javitdsat bizza a legkdzelebbi markaszervizre. A készilék megbontdsa vagy szakszer(tlen javitdsa esetén a garancia érvényét veszti.

Biztonsagos hasznalat

o Akészuléket haztartdsokban, iroddkban és mas hasonld helyiségekben lehet hasznalni. A készuléket ne hasznalja ipari kérnyezetben vagy
szabadban, illetve nedves és paras helyiségekben (mosodaban vagy furdészobaban).

o Akészuléket csak a rendeltetésének megfeleld célokra hasznalja.

«  AkészUlékhez csak az eredeti, illetve a gyarto ltal ajanlott tartozékokat hasznalja. Ne hasznaljon olyan tartozékot, amit nem a készilékhez
kapott, illetve amit a gyartd nem ajanl a készulékhez.

. Akésziléket ne tegye forrd helyre (nyilt ldng vagy mas héforrasok kézelébe, illetve napsitdtte helyre), illetve gaz- vagy elektromos tizhelyre.

o AkészUléket csak tiszta, szaraz, stabil, vizszintes és sima feluletre allitsa fel. A készuléket konyhai munkalap vagy asztal szélére ne 3llitsa fel,
és ne hasznalja a mosogato csepegtetd és vizelvezetd feliletén sem. A késziléket ne helyezze az ablakparkanyra. A készulék kdrul hagyjon
legaldbb 15 cm szabad helyet.

o AkészUlékre ne tegyen rd trgyakat, a készulékre ne ULjon ra és ne 3lljon fel.

. El6zze meg a készulek felborulasat és leeseset (akar csak kis magassagbolis), illetve a keszuleket ovja leest targyaktol.

«  Akészulék szelléztets nyildsaiba ne dugjon be semmilyen targyat. A készulék szelléztetd nyildsait a tulmelegedés veszélye miatt letakarni tilos.

o Gyerekeket és hazidllatokat a hasznalatban lévo készulék kozelébe engedni tilos!

«  Abekapcsolt keszuléket ne hagyja felugyelet nélkul! Folyamatosan feliigyelje a készulék megfeleld mukddését és az alapanyagok szaritasat.

« Alevego be- és kivezetd nyildsokat letakarni tilos. A nyildsokba semmilyen targyat se dugjon be.

«  Legyen nagyon korltekintd, amikor a készuléket gyerekek kdzelében Uzemelteti. A készuléket ugy helyezze el, hogy azt gyerekek ne érhessék
el.

o  AkészUlék kozelében ne hasznaljon sprayeket.

«  Akészulékbe ne tegyen mianyag vagy papir konyhai edényeket vagy eszkdzoket. A készulék belso terét taroldsra ne hasznalja.

«  Amukado készulék és a talcai melegek, legyen dvatos a készilek és talcak mozgatdsa kdzben!

« Haakeszulék be van kapcsolva, akkor a készulék kilso felllete erésen felmelegszik.

«  Ameleg készuléket ne mozgassa és ne tegye 3t mas helyre.

« Atartozékok be- és kiszerelése, a készUlék tisztitdsa és dthelyezése eldtt, illetve ha a készuléket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni, vagy azt
felugyelet nélkdl hagyja, akkor a készuléket kapcsolja le és a halozati vezetéket huzza ki az elektromos aljzatbol.

o Atdlcakat tartsa mindig tiszta dllapotban, mivel ezek kdzvetlentl érintkeznek a szaritando alapanyagokkal.

o Akészuléket vizbe vagy mas folyadékba martani, vagy folydviz alatt elmosni tilos. A készUlék tartozekait és alkatrészeit (a talcak kivételével) nem
lehet @ mosogatogepben elmosogatni.
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HU Aszaldgeép

Navod na pouzitie

e Akeészulék els6 hasznalatba vétele eldtt olvassa el a hasznalati
utmutatét, akkor is, ha hasonld készulékek hasznalatat marismeri.
A készuléket a jelen hasznalati Utmutatoban leirtak szerint hasznalja.
A hasznalati utmutatot 6rizze meg, késébb is szuksége lehet ra. Ha
a készuléket eladja vagy kolcsdnadja, akkor a készulékkel egyutt
ajelen hasznalati Utmutatot is adja at.

* Legaldbb a termékhiba feleldsség (illetve garancia) idétartama
alatt javasoljuk az eredeti csomagolas (kartondoboz és egyéb
csomagoloanyagok), a pénztari bizonylat, a termeékhiba felelésseégre
vonatkozd gyartoi nyilatkozat vagy a garancialevél megérzéseét.
Javasoljuk, hogy szallitas esetén a készuléket az eredeti dobozaba
csomagolja vissza.

* Akeészuléket vegye ki a csomagoldsbol, és addig ne dobja ki
a csomagoldanyagot, amig minden tartozékot és alkatrészt meg
nem talal.

AKESZULEK ES TARTOZEKAI

A1 MUkddtets panel A4

A2 Szekrény a szaritd térrel

A3 Kivehet6 racsos talcak
H6allo és kénnyu muanyag A5
tdlcak, minden élelmiszer
alapanyaghoz.

Atlatszo ajto

Szemmel kévethet6 az
aszalas teljes folyamata.
Kiveheto teli talca

RAW élelmiszerek, kasak stb.
készitésehez.

B1 Homeérséklet szabalyozd B6
B2 Kijelzo

B3 Szaritdsi Uzemmad kijelz

B4 Vilagitos be- és kikapcsolo

Szaritasi id6 noveld gomb
(plusz)

A szaritasi idét 30 perces
lépésekkel ndveli, egészen

gomb (START/STOP) 23:30-ig (maximalis érték)
B5 Szaritdsi Uzemmaod kivalasztd B7  Szaritasi idd csokkentd gomb
gomb (minusz)

Szaritas kdzben
a homeérséklet megjelenitését
szolgdlja

A szaritasi idot 30 perces
|épésekkel csokkenti, egészen
00:30-ig (minimalis érték)

AZ ASZALOGEP RENDELTETESE ES TULAJDONSAGAI

* Az aszaldgéppel kulénbdzd alapanyagokat lehet szaritani:
zéldségeket, gyuimdlcsoket, zoldflszereket, erdei gyuimélcsoket,
gyogyndveényeket, magokat, dioféléket, gombakat, hust stb.
A készulékkel dekoracios célokra vagy illatosito keverékek
készitéséhez gyogy- és flszerndvényeket, valamint virdgokat és
citrusfélék héjat stb. is lehet szaritani.

* Az aszaldgép szekrény kiviteld hazbol, szarito térbél, és 6 emeletes
t3lcatartébal, valamint talcakbol all. A készilék hatfalaba van beépitve
a ftdtest, a ventilatort forgatd motor és a mukddést szabalyozd
termosztat.

* Az aszaldgépben a levegg vizszintesen aramlik (Horizontal Air
Flow), garantlva az egyenletes homérséklet elosztast. Ennek
a technoldgianak kiszdnhetden a szaritd térben egyenletes a szaritd
levegd és hdmeérséklet elosztasa, igy nem kell a szaritas kozben
a talcakat felcserélni.

MIRE JO AZ ASZALOGEP?

* A szaritas (dehidralas) az egyik legrégebbi élelmiszer tartasitasi
eljaras. Az alapanyag felmelegitése kézben az alapanyag viztartalma
elparolog. A mas tartositasi eljarasokkal szemben (konzervalds,
fagyasztas stb.) a szaritds kiméletesebb technoldgia, amely
a vitaminok, svanyi anyagok és nyomelemek 80%-at megorzi,
tovabbad a szaritott alapanyagban koncentralodnak az aromas
anyagok, igy a szaritott élelmiszer izletesebb és illatosabb is. A tarolasi
el6irdsokat betartva a szaritott alapanyag egész évben felhasznalhato.

* Ahagyomanyos fézéssel vagy konzervalassal elkészitett ételek
48 °C felett egyre tdbb hasznos beltartalmi értéket és enzimet
veszitenek el. Az élelmiszer enzimek az élelmiszerek emésztésében
jatszanak fontos szerepet, kdnnyen emészthetd fehérjéket allitanak
eld. A jelen készulékben beallithatd paraméterek és az alacsonyabb
szaritdsi hémerseklet hozzajarulnak az enzimek hatékonysaganak
a megoérzeésehez, a készilékben bedllithatd hémeérséklet gyorsan
és kiméletesen szaritja meg az alapanyagokat (nem szaporodnak el
a penészgombak és a baktériumok).

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

* Azelso hasznalatba vétel elétt a kihuzhato télcakat mosogatdszeres
meleg vizben mosogassa el. Majd tiszta vizzel dblitse le és szaritsa
meg (vagy finom konyharuhaval trdlje szarazra).

* Egy enyhén benedvesitett puha ruhaval a készulék belst falait is
térélie meg. Ugyeljen arra, hogy a fatdtestre és a ventildtorra ne
kerUljon viz. A halozati vezetéket és a készuléket vizbe, vagy mas
folyadékba martani tilos.

* Azelso hasznalatba vétel eldtt a készuléket legaldbb 4 6rara kapcsolja
be (Ures 3llapotban). A kikapcsolas utan a készuléket és tartozékait
hutse le szobahdmeérsékletre, a készUlék ajtajat a szelléztetéshez
nyissa ki.

ELOKESZULETEK A HASZNALATHOZ

AZ ASZALOGEP ELHELYEZESE

o Akésziléket jol szelldztetett és pormentes, valamint meleg és szaraz
levegdju helyiségben dzemeltesse. A készilék mellett minden
oldalon hagyjon legaldbb 15 cm szabad helyet a aszalogép megfeleld
szellozéséhez.

* Akészilék alatti feldlet legyen stabil és héalls, valamint legyen kelld
tdvolsagban mas héforrasoktdl. A felllet teherbirdsa feleljen meg az
aszalogép és a szaritatlan alapanyagok egyuttes sulyanak.

* Afeldllitds helyének a kivalasztasa sordn gondoljon arra is, hogy
mukodeés kdzben nem ajanljuk a készulék mozgatasat. A szaritas
kdzben aromds illatok szallnak ki a készulékbol, ami nem feltétlentl
lesz kellemes mindenki szdmara.

AZ ALAPANYAGOK KIVALASZTASA

* Az alapanyagok megfeleld kivalasztasaval gyorsabb lesz a szaritds,
szebb lesz a szaritott élelmiszer kivitele, ledllithatd az érési folyamat
és hosszabb lesz az aszalt termék fogyaszthatdsaga.

* Alegjobb eredmeény eléréséhez csak kivald mindségl alapanyagokat
hasznaljon. Szinte barmilyen gyumalcs és zéldség szarithato. Az
alapanyag legyen érett (de nem tulérett), sérilés és rothadas mentes,
az alapanyagon nem lehet penész. Savanyu és édes alapanyagok
is szarithatok.

o Csak friss és sovany hust szaritson.

AZ ALAPANYAGOK ELOKESZITESE

]

Megjegyzés

A boltban vasarolt gyumoélcsok és zoldségek altaldban
valamilyen kezelésen esetek at (viaszos bevonat, védGpermet,
védéréteg stb.). A feltletre felhordott anyagokat biolégiai Uton
lebomlo tisztitoszerrel, ecetes vizzel stb. lehet eltavolitani,
majd az alapanyagokat alaposan le kell 8bliteni tiszta vizzel.
Amennyiben Ugy érzi, hogy a viaszos réteg nem szUnt meg,
akkor az alapanyagot hamozza meg.

GYUMOLCSOK

* Agyumdlcsoket alaposan mossa meg és szarits meg. Mindig csak
akkora mennyiséget készitsen el, ami befér a készulékbe, és
amit egy ciklus alatt meg tud szaritani. A puha és sérilt részeket
vagja ki. A magokat, kacsokat, virdgmaradvanyokat vagy mas nem
fogyaszthato részeket tavolitsa el.
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* Agyumdlcsot egyenletes vastagsagura szeletelje fel, az idedlis
vastagsag 2 — 4 mm. A kulénbozé vastagsagu szeletek szaritdsa
hosszabb idét igényel. A kisebb darabokat gyorsabban meg lehet
szaritani, és a mindség is jobb lesz.

* Akisebb mérett gyumalcsoket és bogyokat (eper, afonya, sz6l6
stb.) hagyja egészben. A nagyobb méretli gyumélcsoket azonban
szeletelje karikdkra vagy vagja ketté.

*  Afelszeletelt gyumélcst tiszta konyharuhdn kissé szaritsa meg.

« Amennuiben szeretné megelézni a szeletek barnuldsat (pl. alma, kérte
vagy sargabarack), akkor a szeleteket a szaritas el6tt martsa citromos
vagy ananaszos oldatba (1 kanal citromlé vagy anandszlé és 250
mlviz). A kildnleges izek kedveldinek ajanljuk, hogy a gyumolcsre
csepegtessen mézet, szorja be cukorral vagy 6rolt fahéjjal, illetve
szaritott kakusszal. Varja meg, amig a szeletekrél a viz (nedvesség)
lefolyik, majd készitse eld a szaritdshoz. A citromsavas oldatban kezelt
gyuméles nem barnul meg, és a szaritas soran megorzi eredeti szinét.

« Avastagabb héju gyumalcsoket (sz6l6, szilva, fuge stb.) révid idére
(1-2 percre) dobja forrd vizbe. Majd vegye ki és gyorsan martsa hideg
vizbe, hutse le, szaritsa meg és szeletelje fel.

* Ahamozatlan gyumalcsoket héjaval lefelé (vagott résszel felfelé)
helyezze a talcara. A szabalytalan alaku darabokat se tegye vagott
feliletukkel lefelé, azokat inkabb tegye az élukre.

ZOLDSEGEK

* Azoldségeket alaposan tisztitsa meg és mossa meg.

* Arossz és hibas részeket vagja ki.

* Ahosszabb fézésiidét igényld z6ldségeket (pl. gyokerzéldségeket,
babhuvelyt, céklat, brokkolit, kukoricat, burgonyat, karfiolt stb.)

a szaritds eldtt gozolni lehet. A z6ldségeket fézze &t percig goéz felett,
igy azok megdrzik a természetes szinuket és a vitamin tartalmukat.
¢ A paradicsomot javasoljuk meghamozni.

* Afelszeletelt z6ldségeket sos vizbe marthatja.

HUS

¢ Aszalni lehet marhahust, sertéshust, vadhust, szarnyas hust vagy
akar halat is. Lehetdleg minél sovanyabb (kevés zsirt tartalmazo) hust
vasaroljon. Minél sovanyabb a hus, annal gyorsabb a szaritas. A zsiros
husok csak rdvidebb ideig tarolhatok a szaritas utan.

¢ Ahust alaposan tisztitsa meg, a zsiros részeket vagja le. A hust
vékony (kb. 2 - 5 mm vastag és 2,5 cm széles) szeletekre vagja fel,
hogy egyenletes legyen a szaritas. A hosszusagot a hus méretétél
fUggden vélaszthatja meg.

¢ Ahusszeleteket izesitheti, pl. soval, paccal, grill fiszerekkel stb. Az
izesitett hust tegye egy éjszakara a hutészekrénybe.

¢ AhUs szaritdsdhoz hasznalja a Jerky Uzemmadot, amely konkrétan
a hus szaritdsahoz van beprogramozva. Javasoljuk, hogy a hus
sz3ritasat orankent ellendrizze le. A hus akkor szaradt meg
megfeleléen, ha a husszelet kettétdrhetd.

GYOGY- ES FUSZERNOVENYEK, VIRAGOK

*  Aqgydgy- és fliszerndvényeket kiméletes madon szaritsa. Csak
a keményebb részeket vagy szarat tavolitsa el, a gyogy- és
fuszerndvényeket nem kell mas modon eldkésziteni. A leveles
névényeket szaritas kozben forditsa meg, hogy a levelek ne
ragadjanak dssze.

« Gyujtsdn friss és fiatal leveleket, ne varja meg a hivelyek kinyilasat.
A virdgszirmok legyenek frissek, fiatalok, a bimbok csak félig
legyenek kinyilva.

SZARITOTT CSEMEGEK HAZIALLATOKNAK

* Ahazidllatoknak szant csemegékhez olyan alapanyagokat
hasznaljon, amelyek nem tartalmaznak adalék- és konzervalo
anyagokat. Vegye figyelembe a haziallat korat és méretét. A kisebb
kutydk szdja kicsi, a fogaik aprok, tehdt csak kisebb méretl és nem
tul ropogos csemegekkel birkoznak meg. Ezzel szemben a nagyobb
kutyak szivesen fogyasztanak nagyméretu és ropogos csemegéket.
A keménység megallapitdsahoz a csemegeét a kezével tdrje Gssze.

* Az alapanyagokat alaposan keverje dssze és gyurjon cipot. Lisztezett
deszkan sodorja el a cipdt kb. & mm vastagsagura. A kisodort
LL€sztabol” vagjon akkora darabokat, amekkordkat a kedvenc haziallat
szivesen fogyaszt.

AZ ALAPANYAGOK ELHELYEZESE A TALCAN

* Aszaritandd darabokat egyenletesen rakja a talcara, a darabok kdzott
hagyjon mindig egy kis szabad helyet. A talcaknak csak korulbeltl
a 85 %-t rakja meg, a tébbi hely a levegd szabad dramldsahoz
szUkséges.

* Aszaftosabb és nedvesebb alapanyagok ald tegyen nedvszivd
alatétet, igy a l& nem csepeg a talcara vagy az alatta &vo
alapanyagra, illetve a talcak tisztitasa is egyszerubb lesz.

UZEMELTETES

AZ ASZALOGEP BEKAPCSOLASA

o AkészUléket az AZ ASZALOGEP ELHELYEZESE fejezetben leirtak
szerint helyezze el.

* Az alapanyaggal megrakott talcakat tegye a készulékbe és az ajtdt
z3rja be.

* Ahalozati vezetéket csatlakoztassa egy fali aljzathoz, majd a B4
gombot (START/STOP) nyomja meg. A gomb kék hattérvilagitassal
bekapcsol, a kijelzén a 00:00 jelenik meg.

ASZALAS AZ ELGRE BEALLITOTT PROGRAMOKKAL

* Havalamelyik elére beallitott Gzemmaodot kivanja hasznalni, akkor
nyomja meg a B5 (P) gombot. Az els6 Gzemmod LED diodaja
bekapcsol, a kijelz6n az adott tzemmaddhoz bedllitott szaritdsi idé
lesz lathato. A B5 (P) nyomogatasaval egymas utan (ciklikusan)
kivalaszthatja a hasznalni kivant tizemmadot.

PROGRAMOZOTT | PROGRAMOZOTT

UzEMMOD 106 HGMERSEKLET

ALAPANYAGOK

Marhahus,
vadhusok,
szarnyas husok
vagy halak
szaritdsdhoz

Jerky 5:00 70°C

Gyumélcsok
és zoldsegek
szaritdsdhoz
Gombak

szaritdsahoz

Apples 8:00 65°C

Mushrooms 7:00 52°C

Gydgy- és
fiszernévények,
virdgok
szaritdsdhoz

Herbs/

Spices 46°C

Tésztafélék,
joghurt és kasa
szaritdsdhoz

Pasta 3:00 57°C

* A szaritas inditdsdhoz nyomja meg a B4 (START/STOP) gombot.
A gomb hattérvilagitdsa piros szinre valt &, a kijelzon megkezdddik
3 szaritdsi ido visszaszamldlasa.
* A szaritas kdzben a szaritasi idét a B6 (-) vagy a B7 (+) gombokkal,
30 perces épésekkel lehet megvaltoztatni.
l@l Megjegyzés
Az elére beprogramozott tzemmaodok esetében nem lehet
a szaritds homersekletét megvaltoztatni. Ha szaritds kézben
megnyomja a B5 (P) gombot, akkor a kijelzén néhany
masodpercre a beprogramozott hémeérséklet jelenik meg.

SZARITAS KEZZEL BEALLITOTT HOMERSEKLETTEL ES IDGVEL

* Amennyiben a szaritasi idét egyedi modon kivanja beallitani, akkor
a B6 (-) és a B7 (+) gombbal, 30 perces (épésekkel allitsa be a kivant
szaritasi idétartamot.

* AB1gombbal allitsa be a szaritdshoz hasznalni kivant hémeérsékletet.

* A szaritas inditdsdhoz nyomja meg a B4 (START/STOP) gombot.

A gomb hattérvilagitasa piros szinre valt at, a kijelzén megkezdédik
3 szaritasi id6 visszaszamldlasa.

* Aszaritds kdzben a szaritasi idét és a szaritasi hémérsékletet
barmikor megvaltoztathatja. A hémérséklet értékét a BS (P) gomb
megnyomasaval ellendrizheti le. A beallitott hémérséklet néhany
masodpercig a kijelzén lesz (&thato.
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AZ ALAPANYAGOK ELLENGRZESE A SZARITAS KOZBEN

« Amennyiben szeretné ellendrizni az alapanyagok 3llapotat, akkor
a szaritast az A4 ajto kinyitdsaval lehet szuneteltetni, majd az
ellendrzéshez huzza ki a talcat.

¢ Mivel a készulékben meleg van, a talcat konyhai kesztyuvel fogja
meg és huzza ki. Vegyen ki egy prébadarabot az alapanyagok kdzUl,
haguja egy kis ideig htlni, majd ellendrizze le (kostolja meg, térje el
stb.). Az ajtot zarja be.

[N

Megjegyzés

Ha szaritas kozben a B4 (START/STOP) gombot megnyomyja,
akkor a készUlék befejezi a szaritast és kikapcsol. A készulék
Ujboli bekapcsolasaval nem lehet folytatni a megszakitott
szaritast, el kell inditani valamelyik elére beallitott programot
vagy a szaritdsi parameétereket kézzel kell bedllitani.

AZ ASZALOGEP KIKAPCSOLASA

*  Akészulék kikapcsoldsahoz a B4 (START/STOP) gombot nyomja
meg. A kijelz6n egy 9 masodperces visszaszamlalas jelenik meg,
majd a készUlék teljesen lekapcsol.

¢ Ahalozati csatlakozodugét huzza ki a fali aljzatbdl. Ha a készUléket
szeretné athelyezni, akkor varja meg a készUlék teljes lehulését.

SZARITASI TIPPEK

o Aszaritdsi paramétereket tapasztalat alapjan hatdrozza meg. Van aki
a szarazabb és ropogosabb, van aki a kevésbeé szaraz és rdgosabb
alapanyagokat kedveli. A szaritott alapanyagok esetében jegyezze fel
a szaritasi parameétereket.

o Aszaritds mértékének az ellendrzéséhez vegyen ki egy kis mintat,
majd hagyja néhany percig még szaradni és halni. A meleg élelmiszer
puhabbnak, hajlékonyabbnak és nedvesebbnek tlnik, mint hideg
allapotban.

o Atdlca teljes feluletén ellendrizze le az egyenletes szaritast.

A probadarabot vagja ketté, és ellendrizze le a szaritas allapotat.

* A megszaritott alapanyagokat a készUlék kikapcsolasa utdn hagyja
még legaldbb 16raig hulni (lehet a készulékben is). Ennél hosszabb
ideig azonban ne hagyja szabadon a megszaritott alapanyagot, mert
az magaba szivhatja a levegd paratartalmat.

* Az élelmiszer legyen kelléen szaraz, hogy azon a mikroorganizmusok
ne tudjanak elszaporodni, mert tonkreteszik az aszalt élelmiszert.

A szaritott zéldség legyen kemény és tdrékeny, a szaritott gyumales
legyen puhabb és hajlékony. A hdzilag szaritott gyumdles
(amennyiben hosszabb ideig kivanja tarolni) legyen szarazabb, mint
a boltban megvasarolhato szaritott gyimalcs.

* Javasoljuk, hogy minden 6raban egyszer ellendrizze le a szaritasi
folyamatot, egyenetlen szaritas esetén a talcak sorrendjét, vagy az
alapanyagok elhelyezését valtoztassa meg.

AZ ASZALT ELELMISZEREK TAROLASA

¢ Aszaritott alapanyagokat az eltdrolds és becsomagolds eldtt hutse le.
A tarolashoz hasznaljon megfeleld edényeket és csomagoldanyagot:
peéldaul befdttes Uveget, légmentesen lezarhato Uvegedényt,
élelmiszerek taroldsahoz hasznalhaté muanyag zacskokat, fontos
az, hogy az edénybe (csomagoldanyagba) nem kertlhet nedvesseg.
Ne hasznaljon mUanyag vagy papir edényeket. Fém edényeket
csak akkor hasznaljon, ha a szaritott alapanyagokat el6bb mtianyag
zacskoba csomagolta.

e Aszaritott hust zart edényben, szaraz és sotét helyen,
szobahdmeérsékleten tarolja. Az igy tarolt hus tEbb hétig vagy akar egy
honapig is megorzi az izét.

* Aszaritott alapanyagokat kisebb csomagokban tarolja, de ne nyomja
erésen 6ssze a csomagokat.

* Agydgy- és flszerndvényeket ne tarolja papir zacskdban, mert az
alapanyagok olajtartalmat a papir beszivja, az alapanyag egy id6
utadn ténkremegy. A legjobb taroldedény a légmentesen lezarhatd
Uveg. Virdgok és hasonld alapanyagok taroldsdhoz hasznaljon nagy
Uvegedényeket (széles torokrésszel).

o Aszaritott virdgok, levelek, bimbok stb. nagy atmersju és térfogatu
beféttes Uvegben tarolhatok a legjobban. A dekoracids célokat
szolgalo alapanyagokra illatositd olajat is cseppenthet (3-4 csepp),

majd azokat lezarva tarolja. Razza 0ssze az Uveg tartalmat és hideg

helyen tarolja. Igy mindig rendelkezésre 3ll a finom illatosito.

* Az edényeket szaraz és sotét, szobahémérsekletl (vagy ennél
alacsonyabb hémeérseklett) helyen tarolja. Amennyiben a tarolasi
hémérséklet 10 °C alatt van, akkor a tarolasi id6 2-3-szor hosszabb
lesz. A szaritott alapanyagokat 1-2 évig lehet tarolni.

* Acsomagolds megbontdsa utdn a teljes tartalmat hasznalja fel.

A tarolt alapanyagokat havonta legaldbb egyszer alaposan nézze at.

* Aszaritott alapanyagokat havonta legaldbb egyszer ellendrizze le.
Ha a csomagolasban penészt vagy mas romlast taldl, akkor az egész
csomagolast dobja ki. Vagy a még meg nem tdmadott darabokat
azonnal hasznalja fel, illetve pasztdrizalja. A pasztorizaldsdhoz az
alapanyagot tepsire teritse szét, majd tegye 80 °C-os hémérsékletre
elémelegitett sutébe 15 percig. A tepsit vegye ki, varja meg az
alapanyag szobahdmeérsékletre vald lehulését, majd azt ismét
csomagolja be.

ViZBE AZTATAS

* Aszaritott élelmiszerek eredeti dllagdnak a helyreallitdsahoz. Nem
kell azonban minden szaritott alapanyagot vizbe aztatni. Kuldndsen
a gyumalesok finomabbak szaritott dllapotban. A zéldségek azonban
jobban hasznalhatdk az eredeti allaguk helyredllitasa utan.

* Avizben valo 3ztatds utdn az alapanyagok gyakorlatilag az eredeti
méretre és alakra, valamin kulcsinre szivjdk meg magukat. Ha
helyesen voltak szaritva és tarolva, akkor a vitaminok és az asvanyi
anyagok is nagy mértékben megdrzodtek.

* Aszaritott z6ldséget mossa meg tiszta vizben, majd lefedve dztassa
be hideg és sétlan vizbe. A szaritott z6ldséget 2-8 dran keresztul
4ztassa, majd az dztatdvizben forralja fel. Szikség esetén adjon
meég hozza vizet. Forralja fel, majd vegye vissza a ldngot és fozze
addig, amig a zdldség meg nem puhul. A f6zés végén s6zza meg
a z6ldséget (a so azonban lelassitja a folyamatot). A friss alapanyagok
a fézés soran veszitenek az aromajukbol. A zéldsegek (pl. sargarépa)
allaganak a helyreallitdsahoz hideg vizet hasznaljon. A szaritott
alapanyagok allaganak a helyredllitasa torténhet dztatassal, fozéssel
vagy ezek kombinacidjaval. Az igy kezelt alapanyagok a friss
alapanyagokhoz hasonléan hasznalhatok fel.

Figyelmeztetés!

A szaritas azonban nem 6li meg

a baktériumokat, penész- vagy
élesztégombakat. Ha az alapanyagot tul

sokaig ztatja szobahémérsékleten, akkor azok
megromolhatnak. Ha az alapanyagot 1-2 éranal
hosszabb ideig kivanja dztatni, akkor az edényt
inkabb tegye hitdszekrénybe.

* Az ételfinomabb, t3plalabb és értékesebb lesz, ha a fézéshez az
4ztatd vizet hasznalja fel. Egy csésze szaritott zoldség az llag
helyreallitdsa utan korUlbelUl 2 csésze mennyiségu lesz. A szaritdssal
eltdvolitott nedvesseg Ujbdli felvételéhez a szaritott zéldseget hideg
vizbe aztassa be, majd hagyja dzni legaldbb 20 percig (legfeljebb 2
oraig). A zéldseget tegye forro vizbe. Az Ujraforras utan a ldngot vegye
vissza és lassan fézze tovabb.

* Egy csésze szaritott gyuimolcs az dllag helyredllitdsa utadn kdrilbeldl
1,5 csésze mennyiségu lesz. A szaritott alapanyagra 6ntson
annyi vizet, hogy az alapanyagot a viz teljesen ellepje (kés6bb -
szUkség szerint - tltsén rd még vizet). A gyumalesdk allaganak
a helyreallitdsdhoz 3ltaldban 1-8 dra dztatds szUkseéges. Az dztatdsi
id6 fugg a gyumales tipusatol, méretétdl és a viz hémérsékletétsl
(meleg vizzel a folyamat felgyorsithatd). Ha a guimaélesst tul hosszu
ideig aztalja, akkor az elveszti az aromajat. Az dztatas utan (az
aztatdvizben) a gyumalcsét lassan fézze meg.

* Aszaritott, vagy a visszaallitott allagu alapanyagokat kulénbozd
maddon hasznalhatja fel.

A szaritott gyumalcsoket suteményekbe és egyéb ételekbe teheti
be, illetve utazashoz, kirdnduldshoz magaval viheti. A szaritott
gyumolcsdarabokat péeldaul kaldcsokba vagy mas édességekbe
lehet tenni.

* Avisszaallitott 3llagu gyumalesot kompotokban, koktélokban, vagy
szoszokban hasznalhatja fel. Az ilyen alapanyagokat kenyér vagy
kaldcs tésztaba teheti, toltelékek, salatak, omlettek alapanyagaként
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hasznalhatja, mizlikkel keverheti, vagy akar tejes koktélokhoz és
fagylaltok készitéséhez is felnasznalhatja.

A szaritott zéldséget kdzvetlendlis lehet fogyasztani, vagy levesekbe,
husételekbe, salatakba stb. lehet felhasznalni.

Az aztatott vagy f6zott szaritott zoldségeket levesekbe vagy mas 6
ételekbe, salatakba lehet betenni.

A szaritott és tort zoldségek kivaloan hasznalhatok ételizesitékent
(levesbe, porkélibe, husokhoz stb.).

tartsa be az eléfézés eléirt idotartamat,

- a szaritott alapanyagokat eldirt modon és csomagoléanyagban,
szaraz, hideg és sdtét helyen tarolja,

rendszeresen ellendrizze le a szaritott alapanyagokat és allapotukat
(azok nem lehetnek nedvesek),

a szaritott alapanyagokat ne tarolja hosszu ideig, minél elébb
hasznalja fel,

a fézéshez hasznalja az aztatovizet.

TULMELEGEDES ELLENI VEDELEM

A készulékbe tulmelegedés elleni védelem is be van épitve. Ha

a készulékben (pl. a szabalytalanul berakott alapanyagok miatt)

a homerseklet tulsagosan megno, akkor a készulék automatikusan

kikapcsol. llyen esetben a halozati vezetéket huzza ki a fali aljzatbol
és varja meg a készulék lehulését. Ezt kdvetden a készUléket ismét

bekapcsolhatja.

PROBLEMAMEGOLDAS

A beltartalmi értékek megorzése érdekében a kdvetkezoket javasoljuk:

* Akeészilékben AP .
w0l magasra ot *  Ahdlézati vezetéket
Akészilék P huzza ki a fali aljzatbal,
R a hémérséklet, J PR
szaritds kdzben . és varja meg a keészulék
L a védelem P I
magatol iy lehuléseét. Ezt kdvetben
y automatikusan U
kikapcsolt. - a készUléket ismét
Kikapcsola bekapcsolhatja
a készuléket. P a.
. Aszeletek ¢ Ugyeljen az azonos
A vastagsaga eltér szeletvastagsagra, az
lz " equmastol alapanyagokat nagyobb
alapanyago 9y : hézaggal rakja a talcara.
szarftasanem  fo A talcakra sok * Csokkentse a talcan
egyenletes alapanyagot 0
> az alapanyagok
rakott ra. o
mennyiseget.
TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Figyelmeztetés!

Barmilyen karbantartas vagy tisztitds

elott a készUléket kapcsolja le a B4 gomb
megnyomasaval, és a halozati vezetéket is huzza
ki a fali aljzatbol.

Atisztitdshoz szerves olddszereket, higitdkat vagy
karcolo és agressziv anyagokat hasznalni tilos.
Ezek sérulést okozhatnak a készulék feldletén.
Az aszaldgépet és a haldzati vezetéket vizbe
martani tilos!

PROBLEMA  |LEHETSEGES OK MEGOLDAS

Akészulék kulsé felUletét mosogatoszeres vizbe martott és jol

* Ahalozati vezeteket |,
nem csatlakoztatta

a fali aljzathoz.

A késziléket

Az aszaldgépet csatlakoztassa az

kicsavart ruhaval tordlje meg, majd torélje szarazra.

A talcdkat mosogatdszeres meleg vizbe martott puha ruhdval tordlje
meg. Erésebb szennyezédés esetén a talcat langyos folyo viz alatt is
elmoshatja. A tdlcak mosogatégépben is elmosogathatok.

Az alapgépen taldlhato szivonyildsokat (racsokat) tartsa tisztan és
azokat ne takarja le. A szellzényildsokat ecsettel vagy porszivoval

nem lehet N ; elektromos halézathoz.
P em nyomta meg |, :
elinditani 2 START/STOP Nyomja meg a START/
STOP gombot.
gombot.

A venilator o A készuléket kapcsolja le
forog, de * Azaszalogep és vegye fel a kapcsolatot
nincs meleg meghibasodott. o P

PR markaszervizzel.
a keészuléekben @ markasze el

tisztitsa meg.
TAROLAS
Amennyiben a késziléket hosszabb ideig nem fogja hasznalni, akkor
a kovetkez6 [épéseket hajtsa végre.

Az aszaldgépet kapcsolja
le, majd a racsot finoman

A ventilator s . hizza el a ventilatortol.
A ventilatorlapat N "
furcsa hangot P Amennyiben a hiba
X hozzaér a rdcshoz. .
ad ki nem sztnik meg, akkor

a készuléket vigye
markaszervizbe.

* Akészuléket tisztitsa meg (lasd a tisztitassal és karbantartassal
foglalkozo fejezetet).

Az aszaldgépet biztonsagos, pormentes, tiszta és szaraz, gyerekektdl
elzart helyen tarolja.

Amennyiben a tarolasi feltételek lehetdv teszik, akkor a készulék
ajtajat nyissa ki, igy a készulékben nem alakul ki kellemetlen szag.

Tisztitsa meg a ventildtor

o s Ellendrizze KErueket. MUSZAKI ADATOK
gle«laesgztfnkbdeen te, hogy nem e Aume%]i eirtJen a ventilator Névieges tépfesziltseg: Sy
A akadalyozza-e valami nnato Neévleges frekvencia 50/60 Hz
a ventilgtor nem (pL alapanyag darab) ezt kdvetéen sem forog, Teliesitmenufelvétel 500W

forog p. 9.apany 9 fca akkor a készuléket vigye eljgsnmeng elvete
3 ventildtor forgasat. markaszervizbe Halozati vezeték hossza 110m
: Zajszint 50 dB(A)

Az * Aldlcakra sok Cstkkentse a talcan

alapanyagok alapanyagot az alapanyagok Méret (szélesség x Melyseg x Magassag) ............... 340x450x 310 mm
nincsenek rakott ra. menniségét Témeg 6kg
megfeleld « Azalapanyagok i ) Teljes szarito fellet 118 m?
madon Wl kszelvannak lgazitsaelaz Szarite talca mérete 330300 mm
megszaritva egymashoz. alapanyagokat a talcan. Szaritd talcak szama 6db
Beallithato homeérséklet 35 és 70 °C kozétt

A téleakra sok Cstkkentse a talcan

Az ajton alapanyagot

- az alapanyagok
vizeseppek rakott ra. mzennSiségé?
jelennek meg |+ Az alapanyagok sok . ’

vizet trtalmaznak. Novelje a szaritasi idot.

A készulék deklaralt zajszintje alacsonyabb 50 dB(A)-nél, ami A"
akusztikus teljesitménynek felel meg, 1 pW akusztikus teljesitményt
figyelembe véve.

Az aszalégép

A hémeérseklet A készuléket kapcsolja le

tulmelegszik, o .
meérd rendszer és vegye fel a kapcsolatot
vagy nem e - ]
] meghibasodott. a markaszervizzel.
melegszik

A sz6veg és a mUszaki parameéterek megvaltoztatasanak a joga
fenntartva.
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A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZO UTASITASOK
ES TAJEKOZTATO

A hasznalt csomagoléanyagot az 6nkormanyzat altal kijeldlt
hulladékgyuijté helyen adja le.

AZ ELHASZNALODOTT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK MEGSEMMISITESE
Ez a jel a terméken vagy a kiséré dokumentacidban arra
hivja fel a figyelmét, hogy az elektromos vagy elektronikus
termék nem dobhat6 a haztartasi hulladék koze.
A megfeleld artalmatlanitashoz és Ujrafelhasznalashoz
a termeket kijeldlt gyujtéhelyen adja le. A fentiek
alternativajaként az EU orszagaiban, illetve mas eurdpai
I  os2590kban, hasonlo termek vasarlasa esetén az
elhasznalodott termeék az Uzletben is leadhato.
A termék megfeleld madon térténd artalmatlanitésaval On s segiti
meg0rizni az értékes természeti eréforrasokat, és hozzajarula nem
megfeleld hulladék-megsemmisités 3ltal okozott esetleges negativ
kornyezeti és egészseégugyi hatdsok megeldzéséhez. A tovabbi
részletekrél a helyi Gnkormanyzati hivatal vagy a legkdzelebbi
hulladékgyuijté hely ad tjékoztatast.
Az ilyen tipusu hulladékok nem megfelelé modon trténd
artalmatlanitasa esetén a helyi el6iradsok értelmében birsag szabhatd ki.
Az Eurépai Unié orszagaiban miikddé vallalkozasok részére
Ha elektromos vagy elektronikus berendezeést kivan artalmatlanitani,
akkor erre vonatkozoan kérjen informacidkat a termék eladdjatol vagy
forgalmazojatol.
Artalmatlanitas az Eurdpai Unié orszégain kiviil
Ez a jel az Eurdpai Unioban érvényes. Amennyiben ezt a termeéket
artalmatlanitani kivanja, akkor tdjékoztatasért forduljon a termeék
eladojahoz vagy a helyi 6nkormanyzati hivatal illetékes osztalysdhoz.

c € Atermék megfelel az adott termékekre vonatkozé dsszes
eurdpai unios muszaki és egyéb el6irdsnak.
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