SENCOR  sFD6600BK

HU = Aszaléogép

Az eredeti Utmutaté forditdsa

Copyright © 2019, Fast CR, a.s. -1- Revision 05/2019



Aszalégép

HU
Fontos biztonsagi eldirasok

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES A KESOBBI FELHASZNALASOKHOZ IS ORIZZE MEG!

Altalanos figyelmeztetések

= A késziiléket 8 évnél idésebb gyerekek, id&s, testi és szellemi fogyatékos személyek,
illetve a készulék haszndlatat nem ismerd és hasonlé késziilék Gzemeltetéseinek
a tapasztalataival nem rendelkezd személyek csak a késziilék hasznalati utasitasat
ismerd és a készlilék hasznélataért felelésséget vallalé személy felligyelete mellett
hasznalhatjak.

= A készllék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak. A késziiléket 8 év feletti
gyerekek csak felnétt személy felligyelete mellett tisztithatjak.

= A sérilt halézati vezetéket csak szakszerviz, vagy villanyszerel szakember cserélheti
ki. Ellenkez6 esetben aramutés érheti. A késziléket sérult halozati vezetékkel
hasznalni tilos.

» A késziiléket és a halozati vezetékét ugy kell elhelyezni, hogy ahhoz 8 év alatti
gyerekek ne férhessenek hozza.

= Az élelmiszerekkel kapcsolatba keril6 fellileteket a hasznalati utmutatéban leirtak

szerint tisztitsa meg.

Elektromos biztonsag

= A késziléket csak a tipuscimkén feltiintetett tapfesziiltség értékeivel megegyezé elektromos haldzathoz szabad csatlakoztatni.

= A késziiléket csak szabalyszertien lefoldelt aljzathoz csatlakoztassa. A késziiléket ne tizemeltesse hosszabbité vezetékrol.

A halozati vezetéket a vezetéknél megfogva nem szabad a fali aljzatbol kihtzni. A haldzati vezeték vagy a fali aljzat megsériilhet. Ehhez a mivelethez a csatlakozddugét fogja meg.
A haldzati vezetéket nem szabad nedves és vizes kézzel a fali aljzathoz csatlakoztatni (vagy onnan kihuzni).

A haldzati vezetéket ne tegye éles targyakra. A halozati vezeték nem ldghat le az asztalrol, és nem érhet hozza forré targyakhoz.

A halozati vezetéket tartsa szaraz allapotban. A készuléket furdékad, zuhanyozo, vagy medence kézelében ne hasznélja.

A halozati vezetéket nem szabad nedves és vizes kézzel a fali aljzathoz csatlakoztatni (vagy onnan kihtzni).

Ne szerelje le a késziilék elektromos részeit védé burkolatot. A késziilék és tartozékai nem tartalmaznak olyan alkatrészeket, amelyeket a felhasznald is kicserélhet. A késziilék és
tartozékai szervizelését bizza a markaszervizre.

Aramiités veszélye! A késziiléket és a halézati vezetéket folyo viz alatt tisztitani vagy vizbe martani tilos! A késziiléket a fréccsend viztél is Gvni kell.

Ha a késziilék nem miikodik megfelel6 moédon, leesett vagy mas modon megsériilt, illetve vizbe esett, akkor azt ne hasznalja.

Akésziilék hasznalatanak a befejezése utén a késztiléket kapcsolja le és a haldzati vezetéket is hiizza ki a fali aljzatbol.

Ne prébdlja megjavitani a meghibasodott késziiléket, illetve azon ne hajtson végre dtalakitasokat, ellenkezé esetben aramiités érheti. A készilék minden javitdsat bizza a legkdzelebbi
markaszervizre. A késziilék megbontasa vagy szakszerditlen javitasa esetén a garancia érvényét veszti.

Biztonsagos hasznalat

= A késziiléket haztartésokban, iroddkban és mas hasonlé helyiségekben lehet hasznalni. A késziiléket ne hasznélja ipari kornyezetben vagy szabadban, illetve nedves és paras
helyiségekben (mosodéaban vagy firdészobaban).

A késziiléket csak a rendeltetésének megfelelé célokra hasznalja.

A késziilékhez csak az eredeti, illetve a gyarto altal ajanlott tartozékokat hasznalja. Ne hasznaljon olyan tartozékot, amit nem a késziilékhez kapott, illetve amit a gyarté nem ajanl
a készlilékhez.

A késziiléket ne tegye forro helyre (nyilt lang vagy mas héforrasok kézelébe, illetve napstitétte helyre), illetve gaz- vagy elektromos tiizhelyre.

A késziiléket csak tiszta, szaraz, stabil, vizszintes és sima feliletre allitsa fel. A késziiléket konyhai munkalap vagy asztal szélére ne éllitsa fel, és ne hasznalja a mosogatd csepegteté és
vizelvezetd felliletén sem. A késziiléket ne helyezze az ablakparkanyra. A késziilék koriil hagyjon legalabb 15 cm szabad helyet.

Akésziilékre ne tegyen ré targyakat, a készilékre ne Gljon ra és ne alljon fel.

Elézze meg a késziilék felborulasat és leesését (akar csak kis agbol is), illetve a készliléket 6vja leesé targyaktol.

A keésztilék szell6ztet6 nyilasaiba ne dugjon be semmilyen targyat. A késziilék szell6ztetd nyilasait a tilmelegedés veszélye miatt letakarni tilos.

A késziiléket nem szabad idékapcsoldval vagy mas késziilékkel vezérelt (taviranyitott) konnektorhoz csatlakoztatni.

Gyerekeket és haziallatokat a hasznalatban 1évé késziilék kozelébe engedni tilos!

A bekapcsolt késziiléket ne hagyja feliigyelet nélkdil! Folyamatosan feliigyelje a késziilék megfelelé miikodését és az alapanyagok szaritésat.

A levegé be- és kivezetd nyilasokat letakarni tilos. A nyilasokba semmilyen targyat se dugjon be.

Legyen nagyon koriiltekint6, amikor a késziiléket gyerekek kézelében Gizemelteti. A készuléket gy helyezze el, hogy azt gyerekek ne érhessék el.

A késziilék kozelében ne hasznaljon sprayeket.

Akésziilékbe ne tegyen mianyag vagy papir konyhai edényeket vagy eszkdzoket. A késziilék belsé terét tarolasra ne hasznélja.

A muikodé készilék és a talcai melegek, legyen 6vatos a késztilék és talcdk mozgatésa kozben!

Ha a késziilék be van kapcsolva, akkor a késziilék kiilsé fellilete erésen felmelegszik.

A meleg késziiléket ne mozgassa és ne tegye 4t mas helyre.

A tartozékok be- és ki lése, a készlék tisztitasa és athelyezése el6tt, illetve ha a késziiléket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni, vagy azt feltigyelet nélkil hagyja, akkor
a készliléket kapcsolja le és a haldzati vezetéket hizza ki az elektromos aljzatbol.

A talcakat tartsa mindig tiszta allapotban, mivel ezek kdzvetleniil érintkeznek a szaritando alapanyagokkal.

A késziiléket vizbe vagy mas folyadékba martani, vagy folyoviz alatt elmosni tilos. A késziilék tartozékait és
elmosogatni.
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Aszalogép

Hasznalati utmutato

= A késziilék elsé hasznalatba vétele elétt olvassa el a hasznalati Gtmutatét, akkor
is, ha hasonlo késziilékek hasznalatat mar ismeri. A késztiléket a jelen hasznalati
Utmutatdban leirtak szerint hasznalja. A hasznalati Utmutatot érizze meg, késébb
is sziiksége lehet ra. Ha a késziiléket eladja vagy kolcsonadja, akkor a késziilékkel
egytt a jelen hasznalati Gtmutat6t is adja at.

Legalabb a termékhiba felelésség (illetve garancia) idétartama alatt javasoljuk
az eredeti csomagolas (kartondoboz és egyéb csomagoléanyagok), a pénztari
bizonylat, a termékhiba felelésségre vonatkozé gyartdi nyilatkozat vagy
a garancialevél megdrzését. Javasoljuk, hogy szallitas esetén a késziiléket az eredeti
dobozéaba csomagolja vissza.

A késziiléket vegye ki a csomagolasbol, és addig ne dobja ki a csomagoléanyagot,
amig minden tartozékot és alkatrészt meg nem talal.

A KESZULEK ES TARTOZEKAI

A1 Mkédtets panel A4 Atlatszo ajto
A2 Szekrény a szarito térrel Szemmel kdvetheté az aszalas teljes
A3 Kivehet6 racsos talcak folyamata.

HG4ll6 és konnyl miianyag talcak, A5 Kivehet6 teli télca

minden élelmiszer alapanyaghoz. RAW élelmiszerek, kasak stb.

készitéséhez.

B1 Hoémérséklet szabalyozo B6 Szaritasiid6 n6vel6 gomb (plusz)
B2 Kijel A szaritasi id6t 30 perces lépésekkel
B3 Szaritasi izemmod kijelz6 noveli, egészen 23:30-ig (maximalis
B4 Vilagitos be- és kikapcsolé gomb érték)

(START/STOP) B7 Szaritasi id6 csokkenté gomb
B5 Szaritasi Gzemmod kivalaszté gomb (minusz)

Szaritas kozben a hémérséklet
megjelenitését szolgalja cs6kkenti, egészen 00:30-ig

(minimalis érték)

AZ ASZALOGEP RENDELTETESE ES TULAJDONSAGAI

Az aszalogéppel kulonbozé alapanyagokat lehet szaritani: zoldségeket,
umolcsoket, zoldfiiszereket, erdei gytimolcsoket, gydgynovényeket, magokat,
léket, gombékat, hust stb. A késziilékkel dekoracios célokra vagy illatositd
keverékek készitéséhez gyogy- és fliszerndvényeket, valamint virdgokat és
citrusfélék héjat stb. is lehet szaritani.

Az aszal6gép szekrény kivitelli hazbdl, szaritd térbél, és 12 emeletes télcatartobol,
valamint talcakbol &ll. A késziilék hatfalaba van beépitve a flitétest, a ventilatort
forgaté motor és a miikodést szabélyozé termosztat.

Az aszaldégépben a levegé vizszintesen dramlik (Horizontal Air Flow), garantélva az
egyenletes hémérséklet elosztast. Ennek a technolégidnak készonhetéen a szaritd
térben egyenletes a szarit6 levegé és hémérséklet elosztasa, igy nem kell a szaritas
kozben a talcékat felcseréini.

MIRE JO AZ ASZALOGEP?

= Aszaritas (dehidralas) az egyik legrégebbi élelmiszer tartositasi eljaras. Az alapanyag
felmelegitése kozben az alapanyag viztartalma elparolog. A mas tartositasi
eljarasokkal szemben (konzervélas, fagyasztas stb) a szaritas kiméletesebb
technologia, amely a vitaminok, asvanyi anyagok és nyomelemek 80%-at megérzi,
tovabba a szaritott alapanyagban koncentrdlodnak az aromas anyagok, igy
a szaritott élelmiszer izletesebb és illatosabb is. A tarolasi el6irasokat betartva
a szaritott alapanyag egész évben felhasznalhatd.

A hagyomanyos f6zéssel vagy konzervalassal elkészitett ételek 48 °C felett egyre
tobb hasznos beltartalmi értéket és enzimet veszitenek el. Az élelmiszer enzimek az
élelmiszerek emésztésében jatszanak fontos szerepet, kdnnyen emészthet6 fehérjéket
llitanak elé. A jelen késziilékben beéllithatd paraméterek és az alacsonyabb
szaritdsi hémérséklet hozzéjarulnak az enzimek hatékonysaganak a megérzéséhez,
a késziilékben bedllithatd hémérséklet gyorsan és kiméletesen szaritia meg az
alapanyagokat (nem szaporodnak el a penészgombak és a baktériumok).

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

= Az elsé hasznalatba vétel el6tt a kihtizhato talcakat mosogatoszeres meleg vizben
mosogassa el. Majd tiszta vizzel 6blitse le és szaritsa meg (vagy finom konyharuhaval
torolje szérazra).

Egy enyhén benedvesitett puha ruhaval a késziilék belsé falait is torolje meg.
Ugyeljen arra, hogy a f(it6testre és a ventildtorra ne ker(iljon viz. A halézati vezetéket
és a késziiléket vizbe, vagy mas folyadékba martani tilos.

Az elsé hasznalatba vétel el6tt a késziléket legaldbb 4 o6rara kapcsolja be
(Ures allapotban). A kikapcsolds utan a késziiléket és tartozékait hiitse le
szobahémérsékletre, a késziilék ajtajat a szell6ztetéshez nyissa ki.

ELOKESZULETEK A HASZNALATHOZ

AZ ASZALOGEP ELHELYEZESE

= A késziiléket jol szelléztetett és pormentes, valamint meleg és szaraz leveg6jii
helyiségben lizemeltesse. A készilék mellett minden oldalon hagyjon legalabb
15 cm szabad helyet a aszalogép megfelel6 szell6zéséhez.

= A késziilék alatti feliilet legyen stabil és h6allo, valamint legyen kell6 tavolsagban
mas héforrasoktol. A fellilet teherbirasa feleljen meg az aszalogép és a szaritatlan
alapanyagok egyiittes stlyanak.

as helyének a kivalasztasa soran gondoljon arra is, hogy m(ikodés kézben
nem ajanljuk a késziilék mozgatasat. A szaritas kozben aromas illatok szallnak ki
a kész(ilékbal, ami nem feltétlendl lesz kellemes mindenki szaméra.

AZ ALAPANYAGOK KIVALASZTASA

= Az alapanyagok megfelel6 kivalasztasaval gyorsabb lesz a szaritas, szebb lesz
a szaritott élelmiszer kivitele, leéllithat6 az érési folyamat és hosszabb lesz az aszalt
termék fogyaszthatésaga.

A legjobb eredmény eléréséhez csak kivalé min6ségii alapanyagokat hasznaljon.
Szinte barmilyen gytimolcs és zoldség szarithato. Az alapanyag legyen érett (de nem
talérett), sériilés és rothadas mentes, az alapanyagon nem lehet penész. Savanyu és
édes alapanyagok is szarithatok.

= Csak friss és sovany hust szaritson.

AZ ALAPANYAGOK ELOKESZITESE

0]

Megjegyzés

A boltban vasarolt gyiimélcsok és z6ldségek altaldban valamilyen kezelésen
esetek at (viaszos bevonat, védbpermet, védoéréteg stb.). A fellletre
felhordott anyagokat bioldgiai Uton lebomlé tisztitoszerrel, ecetes vizzel
stb. lehet eltavolitani, majd az alapanyagokat alaposan le kell 6bliteni tiszta
vizzel. Amennyiben gy érzi, hogy a viaszos réteg nem szlint meg, akkor az
alapanyagot hamozza meg.

GYUMOLCSOK

= A gyumolcsoket alaposan mossa meg és szarits meg. Mindig csak akkora
mennyiséget készitsen el6, ami befér a készilékbe, és amit egy ciklus alatt
meg tud szaritani. A puha és sériilt részeket vagja ki. A magokat, kacsokat,
viragmaradvéanyokat vagy méas nem fogyaszthato részeket tavolitsa el.

A gylimolcsot egyenletes vastagsagura szeletelje fel, az idealis vastagsag 2 —
4 mm. A killonb6z6 vastagsagu szeletek szaritasa hosszabb id6t igényel. A kisebb
darabokat gyorsabban meg lehet széritani, és a minéség is jobb lesz.

A kisebb méretli gyuimolcsoket és bogyokat (eper, afonya, sz6l6 stb.) hagyja
egészben. A nagyobb méretli gyiimolcsoket azonban szeletelje karikékra vagy
vagja ketté.

A felszeletelt gytimolcsot tiszta konyharuhan kissé szaritsa meg.

Amennyiben szeretné megelézni a szeletek barnulasat (pl. alma, korte vagy
sargabarack), akkor a szeleteket a szaritds el6tt martsa citromos vagy ananaszos
oldatba (1 kandl citromlé vagy ananaszlé és 250 ml viz). A kiilonleges izek
kedvelGinek ajénljuk, hogy a gyiimdlcsre csepegtessen mézet, szérja be cukorral
vagy 6rolt fahéjjal, illetve szaritott kokusszal. Varja meg, amig a szeletekrél a viz
(nedvesség) lefolyik, majd készitse el a szaritashoz. A citromsavas oldatban kezelt
gytimélcs nem barnul meg, és a szaritas soran meg6rzi eredeti szinét.

A vastagabb héju gytimélcsoket (sz6l6, szilva, flige stb.) révid idére (1-2 percre)
dobja forré vizbe. Majd vegye ki és gyorsan martsa hideg vizbe, hiitse le, szaritsa
meg és szeletelje fel.

A hamozatlan gylimolcsoket héjaval lefelé (vagott résszel felfelé) helyezze a talcara.
A szabalytalan alaku darabokat se tegye vagott feliiletiikkel lefelé, azokat inkabb
tegye az éllikre.

ZOLDSEGEK

= Azoldségeket alaposan tisztitsa meg és mossa meg.

A rossz és hibas részeket vagja ki.

A hosszabb fézési id6t igényl6 zoldségeket (pl. gyokérzoldségeket, babhiivelyt,
céklat, brokkolit, kukoricat, burgonyat, karfiolt stb.) a szaritas el6tt g6z6lni lehet.
A zoldségeket fézze 6t percig goz felett, igy azok megérzik a természetes sziniiket
és a vitamin tartalmukat.

A paradicsomot javasoljuk meghdmozni.

A felszeletelt zoldségeket s6s vizbe marthatja.

HUS

= Aszalni lehet marhahust, sertéshust, vadhust, szarnyas hast vagy akar halat
is. Lehetéleg minél sovanyabb (kevés zsirt tartalmazé) hust véséaroljon. Minél
sovanyabb a hus, annal gyorsabb a szaritas. A zsiros husok csak rovidebb ideig
tarolhatok a széritas utan.

A hust alaposan tisztitsa meg, a zsiros részeket vagja le. A hust vékony (kb. 2 - 5 mm
vastag és 2,5 cm széles) szeletekre vagja fel, hogy egyenletes legyen a szarités.
A hosszusagot a hus méretétdl figgben valaszthatja meg.

A husszeleteket izesitheti, pl. soval, paccal, grill fiiszerekkel stb. Az izesitett hust
tegye egy éjszakara a hiitészekrénybe.

Ahs széritdsadhoz hasznalja a Jerky izemmaddot, amely konkrétan a hus szaritasahoz
van beprogramozva. Javasoljuk, hogy a hus szaritasat 6ranként ellendrizze le. A hus
akkor szaradt meg megfelelGen, ha a husszelet kettétorhet6.

GYOGY- ES FUSZERNOVENYEK, VIRAGOK

= A gyogy- és fliszerndvényeket kiméletes médon szaritsa. Csak a keményebb
részeket vagy szarat tavolitsa el, a gyogy- és fliszernovényeket nem kell mas médon
el6késziteni. A leveles névényeket szarités kozben forditsa meg, hogy a levelek ne
ragadjanak Gssze.

Gyijtson friss és fiatal leveleket, ne vérja meg a hiivelyek kinyilasat. A virdgszirmok
legyenek frissek, fiatalok, a bimbdk csak félig legyenek kinyilva.

SZARITOTT CSEMEGEK HAZIALLATOKNAK

= A haziéllatoknak szant csemegékhez olyan alapanyagokat hasznaljon, amelyek nem
tartalmaznak adalék- és konzerval6 anyagokat. Vegye figyelembe a hézillat korat és
méretét. A kisebb kutyak szja kicsi, a fogaik aprok, tehat csak kisebb méret(i és nem
tul ropogds csemegékkel birkdznak meg. Ezzel szemben a nagyobb kutyak szivesen
fogyasztanak nagyméret(i és ropogds csemegéket. A keménység megallapitasahoz
a csemegét a kezével torje Gssze.
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= Az alapanyagokat alaposan keverje Gssze és gyurjon cipét. Lisztezett deszkan
sodorja el a cipét kb. 6 mm vastagsagura. A kisodort ,tésztabol” vagjon akkora
darabokat, amekkorakat a kedvenc haziallat szivesen fogyaszt.

AZ ALAPANYAGOK ELHELYEZESE A TALCAN

= A szaritand6 darabokat egyenletesen rakja a talcara, a darabok kozétt hagyjon
mindig egy kis szabad helyet. A talcaknak csak kérilbeliil a 85 %-t rakja meg, a tobbi
hely a leveg6 szabad aramlasahoz sziikséges.

= A szaftosabb és nedvesebb alapanyagok ala tegyen nedvszivo alatétet, igy a Ié
nem csepeg a talcara vagy az alatta |évé alapanyagra, illetve a talcak tisztitasa is
egyszer(ibb lesz.

UZEMELTETES

AZ ASZALOGEP BEKAPCSOLASA

= Akésziiléket az AZ ASZALOGEP ELHELYEZESE fejezetben leirtak szerint helyezze el.

= Azalapanyaggal megrakott talcakat tegye a késziilékbe és az ajtot zarja be.

= A halozati vezetéket csatlakoztassa egy fali aljzathoz, majd a B4 gombot (START/
STOP) nyomja meg. A gomb kék hattérvilagitassal bekapcsol, a kijelzén a 00:00
jelenik meg.

ASZALAS AZ ELORE BEALLITOTT PROGRAMOKKAL

= Ha valamelyik elére beallitott izemmodot kivanja hasznalni, akkor nyomja meg
a B5 (P) gombot. Az els6é lizemmod LED diddaja bekapcsol, a kijelzén az adott
tuzemmodhoz beéllitott szaritasi id6 lesz lathato. A B5 (P) nyomogatésaval egymas
utén (ciklikusan) kivalaszthatja a hasznalni kivant tizemmaédot.

PROGRAMOZOTT | PROGRAMOZOTT
UZEMMOD D6 HOMERSEKLET ALAPANYAGOK
Marhahus, vadhusok,
Jerky 5:00 70°C szarnyas husok vagy
halak szaritasahoz
. o Gylimdlcsok és
Apples 8:00 65°C 26ldségek szaritésahoz
Mushrooms 7:00 52°C Gombak szaritasahoz
Gyogy- és
Herbs/Spices 2:00 46 °C fiiszernévények,
virdgok szaritasdhoz
Pasta 3:00 57°C Tesztafélék, joghurt és
késa szaritdsdhoz

» A szaritds inditaséhoz nyomja meg a B4 (START/STOP) gombot. A gomb
hattérvilagitasa piros szinre valt at, a kijelzon megkezdédik a szaritasi id6
visszaszamlalasa.

lépésekkel lehet megvaltoztatni.

Megjegyzés

@] Az elére beprogramozott (izemmodok esetében nem lehet a széritas
hémérsékletét megvaltoztatni. Ha szaritds kézben megnyomja a B5
(P) gombot, akkor a kijelzén néhany masodpercre a beprogramozott
hémérséklet jelenik meg.

SZARITAS KEZZEL BEALLITOTT HOMERSEKLETTEL ES IDOVEL

= Amennyiben a széritasi id6t egyedi médon kivéanja beallitani, akkor a B6 (-) és a B7

(+) gombbal, 30 perces Iépésekkel allitsa be a kivant széritasi id6tartamot.

A B1 gombhbal allitsa be a szaritashoz hasznalni kivant hémérsékletet.

A széritas inditdésahoz nyomja meg a B4 (START/STOP) gombot. A gomb

héttérvilagitasa piros szinre valt at, a kijelz6n megkezdédik a szaritasi id6

visszaszamlalasa.

A széritds kozben a szaritasi id6t és a szaritdsi homérsékletet barmikor

megvéltoztathatja. A hoémérséklet értékét a B5 (P) gomb megnyomasaval

ellendrizheti le. A beallitott hémérséklet néhany masodpercig a kijelzn lesz lathato.

AZ ALAPANYAGOK ELLENORZESE A SZARITAS KOZBEN
= Amennyiben szeretné ellenérizni az alapanyagok &llapotat, akkor a szaritast az A4
ajto kinyitasaval lehet szlineteltetni, majd az ellenérzéshez huzza ki a talcat.
Mivel a késziilékben meleg van, a télcat konyhai keszty(vel fogja meg és huzza ki.
Vegyen ki egy prébadarabot az alapanyagok koziil, hagyja egy kis ideig hdlni, majd
ellenérizze le (kostolja meg, torje el stb.). Az ajtot zérja be.
folytatni a megszakitott szaritast, el kell inditani valamelyik elére beallitott
programot vagy a szaritasi paramétereket kézzel kell beallitani.
AZ ASZALOGEP KIKAPCSOLASA
= Akésziilék kikapcsoldsdhoz a B4 (START/STOP) gombot nyomja meg. A kijelzén egy
9 mésodperces visszaszamlalas jelenik meg, majd a készulék teljesen lekapcsol.

= A hélozati csatlakozodugot huzza ki a fali aljzatbol. Ha a késziiléket szeretné
athelyezni, akkor varja meg a késziilék teljes leh(lését.

Megjegyzés
Ha széritas kzben a B4 (START/STOP) gombot megnyomja, akkor a késziilék
befejezi a szaritast és kikapcsol. A késziilék jboli bekapcsolasaval nem lehet

SZARITASI TIPPEK

= A szaritasi paramétereket tapasztalat alapjan hatarozza meg. Van aki a szérazabb
és ropogosabb, van aki a kevésbé szaraz és ragosabb alapanyagokat kedveli.
A szaritott alapanyagok esetében jegyezze fel a szaritasi paramétereket.

= A szaritds mértékének az ellenérzéséhez vegyen ki egy kis mintat, majd
hagyja néhany percig még szaradni és h(lni. A meleg élelmiszer puhabbnak,
hajlékonyabbnak és nedvesebbnek tlinik, mint hideg allapotban.

A talca teljes felliletén ellendrizze le az egyenletes szaritast. A probadarabot véagja
ketté, és ellendrizze le a széritas éllapotat.

A megszéritott alapanyagokat a késziilék kikapcsolasa utdn hagyja még legalabb
1 oréig hlni (lehet a késziilékben is). Ennél hosszabb ideig azonban ne hagyja
szabadon a megszaritott alapanyagot, mert az magaba szivhatja a levegé
paratartalmat.

Az élelmiszer legyen kelléen széraz, hogy azon a mikroorganizmusok ne tudjanak
elszaporodni, mert tonkreteszik az aszalt élelmiszert. A szaritott zoldség legyen
kemény és torékeny, a szaritott gyimolcs legyen puhabb és hajlékony. A hazilag
szaritott gylimolcs (amennyiben hosszabb ideig kivanja tarolni) legyen szarazabb,
mint a boltban megvésarolhato szaritott gytimolcs.

Javasoljuk, hogy minden 6raban egyszer ellendrizze le a szaritasi folyamatot,
egyenetlen szdritas esetén a talcak sorrendjét, vagy az alapanyagok elhelyezését
valtoztassa meg.

AZ ASZALT ELELMISZEREK TAROLASA

A széritott alapanyagokat az eltarolas és becsomagolas el6tt hiitse le. A tarolashoz
hasznéljon megfelelé6 edényeket és csomagoldanyagot: példaul beféttes tveget,
légmentesen lezarhaté Gvegedényt, élelmiszerek taroldsdhoz hasznalhaté
mUanyag zacskokat, fontos az, hogy az edénybe (csomagoléanyagba) nem
keriilhet nedvesség. Ne hasznaljon miianyag vagy papir edényeket. Fém edényeket
csak akkor hasznéljon, ha a széritott alapanyagokat elébb miianyag zacskoba
csomagolta.

A széritott hust zart edényben, szaraz és sotét helyen, szobahémérsékleten térolja.
Az igy tarolt hus tobb hétig vagy akér egy hénapig is megérzi az izét.

A szaritott alapanyagokat kisebb csomagokban tarolja, de ne nyomja erésen dssze
a csomagokat.

A gyogy- és fliszernévényeket ne tarolja papir zacskoban, mert az alapanyagok
olajtartalmat a papir beszivja, az alapanyag egy id6 utdn ténkremegy. A legjobb
taroléedény a légmentesen lezarhaté Uveg. Virdagok és hasonlo alapanyagok
tarolasahoz hasznaljon nagy tivegedényeket (széles torokrésszel).

A szaritott virdgok, levelek, bimbok stb. nagy atmérgji és térfogatu bef6ttes
tivegben térolhatdk a legjobban. A dekoréciés célokat szolgalé alapanyagokra
illatosito olajat is cseppenthet (3-4 csepp), majd azokat lezarva térolja. Rézza 6ssze
az liveg tartalmat és hideg helyen tarolja. igy mindig rendelkezésre all a finom
illatosito.

Az edényeket szaraz és sotét, szobahémérsékletli (vagy ennél alacsonyabb
hémérsékletd) helyen tarolja. Amennyiben a tarolasi hémérséklet 10 °C alatt van,
akkor a tarolasi id6 2-3-szor hosszabb lesz. A szaritott alapanyagokat 1-2 évig lehet
tarolni.

A csomagolas megbontasa utan a teljes tartalmat hasznalja fel. A tarolt
alapanyagokat havonta legalabb egyszer alaposan nézze at.

A széritott alapanyagokat havonta legalabb egyszer ellenérizze le. Ha
a csomagolasban penészt vagy mas romlast talal, akkor az egész csomagolast
dobja ki. Vagy a még meg nem tamadott darabokat azonnal hasznélja fel, illetve
pasztorizalja. A pasztorizdlaséhoz az alapanyagot tepsire teritse szét, majd tegye
80 °C-os hémérsékletre elémelegitett stitébe 15 percig. A tepsit vegye ki, varja meg
az alapanyag szobahémérsékletre val6 lehdilését, majd azt ismét csomagolja be.

ViZBE AZTATAS

A széritott élelmiszerek eredeti 4llaganak a helyreallitdisdhoz. Nem kell azonban
minden szaritott alapanyagot vizbe dztatni. Kiilondsen a gytimélcsok finomabbak
szaritott allapotban. A zéldségek azonban jobban hasznalhatok az eredeti allaguk
helyredllitasa utan.

Avizben vald dztatés utan az alapanyagok gyakorlatilag az eredeti méretre és alakra,
valamin kilcsinre szivjak meg magukat. Ha helyesen voltak szaritva és tarolva, akkor
a vitaminok és az asvanyi anyagok is nagy mértékben megérzédtek.

A szaritott z6ldséget mossa meg tiszta vizben, majd lefedve &ztassa be hideg és
sotlan vizbe. A szaritott z6ldséget 2-8 oran keresztiil ztassa, majd az aztatévizben
forralja fel. Sziikség esetén adjon még hozza vizet. Forralja fel, majd vegye vissza
a langot és fézze addig, amig a z6ldség meg nem puhul. A f6zés végén sézza meg
a zoldséget (a s6 azonban lelassitja a folyamatot). A friss alapanyagok a f6zés soran
veszitenek az aromajukbdl. A zéldségek (pl. sérgarépa) allaganak a helyreallitasahoz
hideg vizet hasznaljon. A szaritott alapanyagok allaganak a helyredllitésa torténhet
aztatdssal, fézéssel vagy ezek kombinaciojaval. Az igy kezelt alapanyagok a friss
alapanyagokhoz hasonléan hasznalhatok fel.

Figyelmeztetés!

A szaritas azonban nem 6li meg a baktériumokat, penész-
vagy élesztégombakat. Ha az alapanyagot tul sokaig aztatja
szobahémérsékleten, akkor azok megromolhatnak. Ha az
alapanyagot 1-2 6ranal hosszabb ideig kivanja aztatni, akkor
az edényt inkabb tegye hiitészekrénybe.

Az étel finomabb, taplalobb és értékesebb lesz, ha a f6zéshez az aztatd vizet
hasznélja fel. Egy csésze szaritott z6ldség az éllag helyreallitasa utan korulbelil
2 csésze mennyiségui lesz. A szaritassal eltavolitott nedvesség ujboli felvételéhez
a szaritott zoldséget hideg vizbe dztassa be, majd hagyja 4zni legalabb 20 percig
(legfeljebb 2 6raig). A zéldséget tegye forré vizbe. Az ujraforras utan a langot vegye
vissza és lassan fozze tovabb.

Egy csésze szaritott gylimélcs az allag helyreallitasa utan korilbelil 1,5 csésze
mennyiség lesz. A szaritott alapanyagra ontson annyi vizet, hogy az alapanyagot
aviz teljesen ellepje (kés6bb - sziikség szerint - toltson ra még vizet). A gytimolcsok
allaganak a helyreallitdsahoz &ltaldban 1-8 dra aztatds sziikséges. Az aztatdsi
id6 fligg a gyumalcs tipusatol, méretétdl és a viz hémérsékletétdl (meleg vizzel
afolyamat felgyorsithato). Ha a gytimélcsot tal hosszu ideig dztatja, akkor az elveszti
az aromajat. Az aztatas utan (az aztatdvizben) a gylimolcsot lassan fozze meg.
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= A szaritott, vagy a visszaallitott allagi alapanyagokat kiilonb6z6 maédon
hasznalhatja fel.

A szaritott gylimolcsoket siiteményekbe és egyéb ételekbe teheti be, illetve
utazashoz, kirdandulashoz magaval viheti. A szaritott gytimélcsdarabokat példaul
kalacsokba vagy mas édességekbe lehet tenni.

A visszadllitott allagt gylimolcst kompotokban, koktélokban, vagy szészokban
hasznalhatja fel. Az ilyen alapanyagokat kenyér vagy kaldcs tésztaba teheti,
toltelékek, salatak, omlettek alapanyagaként hasznélhatja, miizlikkel keverheti, vagy
akar tejes koktélokhoz és fagylaltok készitéséhez is felhasznalhatja.

A szaritott zldséget kozvetlentil is lehet fogyasztani, vagy levesekbe, hisételekbe,
salatékba stb. lehet felhasznalni.

Az aztatott vagy fézétt szaritott zoldségeket levesekbe vagy mas f6 ételekbe,
salatakba lehet betenni.

A szaritott és tort zoldségek kivaléan hasznéalhatok ételizesitéként (levesbe,
porkoltbe, hisokhoz stb.).

A beltartalmi értékek megdrzése érdekében a kovetkezdket javasoljuk:

- tartsa be az el6f6zés elirt idGtartamat,

a szaritott alapanyagokat eléirt modon és csomagoloanyagban, szaraz, hideg és
sotét helyen tarolja,

rendszeresen ellendrizze le a szaritott alapanyagokat és éllapotukat (azok nem
lehetnek nedvesek),

a szaritott alapanyagokat ne tarolja hosszu ideig, minél elébb hasznalja fel,

a fézéshez hasznalja az aztatovizet.

TULMELEGEDES ELLENI VEDELEM

= A késziilékbe tulmelegedés elleni védelem is be van épitve. Ha a késziilékben
(pl. a szabalytalanul berakott alapanyagok miatt) a hémérséklet tilsagosan megné,
akkor a késztilék automatikusan kikapcsol. llyen esetben a halozati vezetéket huizza
ki a fali aljzatbdl és varja meg a késziilék lehdilését. Ezt koveten a késziiléket ismét
bekapcsolhatja.

PROBLEMAMEGOLDAS

PROBLEMA LEHETSEGES OK
= Ahalézati vezetéket
nem csatlakoztatta a fali

MEGOLDAS

= Akésziiléket csatlakoztassa

Az aszalégépet nem az elektromos hélézathoz.

e aljzathoz. )
lehet elinditani = Nem nyomta meg a START/ - Né/in;j:tmeg a START/STOP
STOP gombot. 9 i

A ventilator forog,
de nincs meleg
a késziilékben

A késziiléket kapcsolja le
és vegye fel a kapcsolatot
a markaszervizzel.

Az aszaldgépet kapcsolja
le, majd a racsot finoman
huzza el a ventilatortol.
Amennyiben a hiba

nem sztinik meg, akkor

a készuiléket vigye
markaszervizbe.

Tisztitsa meg a ventilator
kornyékét.

Amennyiben a ventilator
ezt kdvetéen sem forog,

Az aszalogép
meghibasodott.

A ventiltor furcsa
hangot ad ki

A ventilatorlapat hozzaér
aracshoz.

= Ellenérizze le, hogy nem
akadalyozza-e valami
(pl. alapanyag darab)

A késziilékben meleg
van, de a ventilator

= A készulék kiils6 feliiletét mosogatoszeres vizbe martott és jol kicsavart ruhaval
torolje meg, majd térélje szarazra.

= A talcakat mosogatoszeres meleg vizbe martott puha ruhdval tordlje meg.
Erésebb szennyez6dés esetén a talcat langyos folyd viz alatt is elmoshatja. A talcak
mosogatégépben is elmosogathatok.

= Azalapgépen talalhato szivonyilasokat (racsokat) tartsa tisztan és azokat ne takarja
le. A szell6z6nyilasokat ecsettel vagy porszivoval tisztitsa meg.

TAROLAS

Amennyiben a késziiléket hosszabb ideig nem fogja hasznalni, akkor a kovetkezé
lépéseket hajtsa végre.

= Akésziiléket tisztitsa meg (lasd a tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetet).
Az aszalogépet biztonsagos, pormentes, tiszta és szaraz, gyerekektdl elzart helyen
tarolja.

Amennyiben a tarolasi feltételek lehetdv teszik, akkor a késziilék ajtajat nyissa ki, igy
a készulékben nem alakul ki kellemetlen szag.

MUSZAKI ADATOK

Névleges tapfesziiltség: 230V AC
Névleges frekvencia 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 500 W
Halozati vezeték hossza 1,10m
Zajszint 50 dB(A)
Méret (szélesség x mélység x magassag) ..340x 450310 mm
Tomeg. 6kg
Teljes szarito feliilet 1,18 m?
Szérité télca mérete 330 x 300 mm
Szérité talcak szama 12db

Beallithaté hémérséklet 35 és 70 °C kozott

A késziilék deklarélt zajszintje alacsonyabb 50 dB(A)-nél, ami ,A” akusztikus
teljesitménynek felel meg, 1 pW akusztikus teljesitményt figyelembe véve.

A széveg és a mUszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga fenntartva.

A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZO
UTASITASOK ES TAJEKOZTATO

A hasznalt csomagoléanyagot az 6nkormanyzat éltal kijel6lt hulladékgy(ijté helyen
adjale.

AZ ELHASZNALODOTT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK MEGSEMMISITESE

Ez a jel a terméken vagy a kiséré dokumentacioban arra hivja fel
a figyelmét, hogy az elektromos vagy elektronikus termék nem
dobhato a haztartasi hulladék kozé. A megfelel artalmatlanitashoz és
ujrafelhasznalashoz a terméket kijelolt gytijtéhelyen adja le. A fentiek
alternativéajaként az EU orszagaiban, illetve mas eurépai orszagokban,
hasonl6 termék vasarlasa esetén az elhasznalédott termék az tizletben

is leadhato.
_ A termék megfelels moédon térténé artalmatlanitdsaval On is
segiti megdrizni az értékes természeti eréforrasokat, és hozzajarul a nem megfelelé

rél a helyi 6nkormanyzati hivatal vagy

k részére

nem forog a ventilator forgasat. akkor a késziiléket vigye
gasat. k. izb 9y hulladék-megsemmisités altal okozott esetleges negativ kdrnyezeti és egészségligyi
— [arkaszervizhe. hatasok megel6zéséhez. A tovabbi ré
Az alapanyagok . Af"akf“ sok alapanyagot | Cf°kke”tse sta'ca” az alegkdzelebbi hulladékgy(ijts hely ad téjékoztatast.
nincsenek megfelelé rakott ra. alapanyagok mennyiségét. Az ilyen tipust hulladékok nem megfelel6 médon torténd artalmatlanitasa esetén
< - Az alapanyagok tul kozel = lgazitsa el az P 5 . o L
modon megszaritva " ., L a helyi el6irasok értelmében birsag szabhato ki.
vannak egymashoz. alapanyagokat a talcan. Az spai Uni6 o {ikodé vallalk
o P
o . Alalcak’ra sok alapanyagot | _ Csbkkentse a talcan az Ha elektromos vagy elektronikus berendezést kivan artalmatlanitani, akkor erre
Az ajton vizcseppek rakott ra.

alapanyagok mennyiségét.

jelennek meg

Az alapanyagok sok vizet
tartalmaznak.

Az aszalégép
tilmelegszik, vagy
nem melegszik

A készuléket kapcsolja le
és vegye fel a kapcsolatot
a markaszervizzel.

= A haldzati vezetéket hiizza
ki a fali aljzatbdl, és vérja
meg a késziilék lehdilését.

= A hémérséklet méré
rendszer meghibasodott.

A készulékben tul magasra
nétt a hémérséklet,
a védelem automatikusan

A készlilék szarités
kozben magatol

kikapcsolt. Kikapesolta a készléket. th lfovetoen a kesz_uleket
ismét bekapcsolhatja.
= Ugyeljen az azonos
Az alapanyagok = A szele'te!< vastagsaga eltér szeletvastagsagra, az
P egymastol. alapanyagokat nagyobb
szaritdsa nem 1 ) i
egyenlotes = Atalcékra sok alapanyagot hézaggal rakja a télcara.
9y rakott ra. = Csokkentse a télcan az

alapanyagok mennyiségét.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Figyelmeztetés!

Barmilyen karbantartas vagy tisztitas elétt a késziléket
kapcsolja le a B4 gomb megnyomésaval, és a halozati
vezetéket is huzza ki a fali aljzatbol.

A tisztitadshoz szerves oldoszereket, higitokat vagy karcol6 és
agressziv anyagokat hasznalni tilos. Ezek sériilést okozhatnak
a késziilék feltletén.

Az aszalégépet és a halozati vezetéket vizbe mértani tilos!

vonatkozoan kérjen informaciokat a termék eladdjatél vagy forgalmazojatol.
Artalmatlanitas az Eurépai Unié orszagain kiviil

Ez a jel az Eurépai Unidban érvényes. Amennyiben ezt a terméket artalmatlanitani
kivénja, akkor tajékoztatédsért forduljon a termék eladéjdhoz vagy a helyi
onkormanyzati hivatal illetékes osztalyahoz.

q3

A termék megfelel az adott termékekre vonatkozd dsszes eurdpai unids
miiszaki és egyéb elGirasnak.
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