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Aszalégép

HU
Fontos biztonsagi eldirasok

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES A KESOBBI FELHASZNALASOKHOZ IS ORIZZE MEG!
Altalanos figyelmeztetések

» A készliléket 8 évnél idésebb gyerekek, idds, testi és szellemi fogyatékos személyek,
illetve a készilék haszndlatdt nem ismerd és hasonld késziilék Uzemeltetéseinek
a tapasztalataival nem rendelkez6 személyek csak a késziilék hasznalati utasitasat ismerd
és a késziilék hasznalataért felel6sséget vallalé személy felligyelete mellett hasznalhatjak.
A készllék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak. A késziiléket 8 év feletti
gyerekek csak felnétt személy felligyelete mellett tisztithatjak.

A sériilt halézati vezetéket csak szakszerviz, vagy villanyszereld szakember cserélheti ki.
Ellenkezd esetben dramiités érheti. A készuléket sériilt haldzati vezetékkel hasznalni tilos.
A késziiléket és a halozati vezetékét ugy kell elhelyezni, hogy ahhoz 8 év alatti
gyerekek ne férhessenek hozza.

Az élelmiszerekkel kapcsolatba keriil6 fellileteket a hasznalati utmutatéban leirtak
szerint tisztitsa meg.

Figyelmeztetés:
A késziléket nem szabad id6kapcsoléval vagy mas készilékkel vezérelt
(tdviranyitott) konnektorhoz csatlakoztatni.

Elektromos biztonsag

= Akésziiléket csak a tipuscimkén feltiintetett tapfesziiltség értékeivel megegyez6 elektromos halézathoz szabad csatlakoztatni.

= Akésziiléket csak szabélyszertien lefoldelt aljzathoz csatlakoztassa. A késziiléket ne lizemeltesse hosszabbité vezetékrol.

A haldzati vezetéket a vezetéknél megfogva nem szabad a fali aljzatbol kihdzni. A haldzati vezeték vagy a fali aljzat megsériilhet. Ehhez a miivelethez a csatlakozddugot fogja meg.
A hélozati vezetéket nem szabad nedves és vizes kézzel a fali aljzathoz csatlakoztatni (vagy onnan kihdzni).

A halozati vezetéket ne tegye éles targyakra. A halozati vezeték nem ldghat le az asztalrol, és nem érhet hozza forré targyakhoz.

A halozati vezetéket tartsa szaraz éllapotban. A készuléket fird6kéad, zuhanyozo, vagy medence kozelében ne hasznélja.

A haldzati vezetéket nem szabad nedves és vizes kézzel a fali aljzathoz csatlakoztatni (vagy onnan kihuzni).

Ne szerelje le a késziilék elektromos részeit véds burkolatot. A késziilék és tartozékai nem tartalmaznak olyan alkatrészeket, amelyeket a felhasznald is kicserélhet. A késziilék és
tartozékai szervizelését bizza a markaszervizre.

Aramiités élye! A késziiléket és a halozati éket folyo viz alatt tisztitani vagy vizbe martani tilos! A késziiléket a froccsend viztél is ovni kell.

Ha a késziilék nem 5dik megfelelé modon, leesett vagy mas moédon megsériilt, illetve vizbe esett, akkor azt ne hasznélja.

A késztilék hasznalatanak a befejezése utan a késziiléket kapcsolja le és a haldzati vezetéket is hiizza ki a fali aljzatbol.

Ne prébalja megjavitani a meghibésodott késztiléket, illetve azon ne hajtson végre atalakitasokat, ellenkezé esetben dramutés érheti. A késziilék minden javitasat bizza a legkozelebbi
markaszervizre. A késziilék megbontasa vagy szakszertitlen javitasa esetén a garancia érvényét veszti.

Biztonsagos hasznalat

= A késziiléket haztartasokban, iroddkban és mas hasonlé helyiségekben lehet hasznalni. A késziiléket ne hasznlja ipari kdrnyezetben vagy szabadban, illetve nedves és paras
helyiségekben (mosodéaban vagy fiirdészobaban).

Akésziiléket csak a rendeltetésének megfelel célokra hasznalja.

A késziilékhez csak az eredeti, illetve a gyarto altal ajanlott tartozékokat hasznélja. Ne hasznéljon olyan tartozékot, amit nem a készulékhez kapott, illetve amit a gyarté nem ajanl
akésziilékhez.

A késziiléket ne tegye forré helyre (nyilt lang vagy mas héforrasok kézelébe, illetve napsiitétte helyre), illetve gaz- vagy elektromos tiizhelyre.

Akésziiléket csak tiszta, széraz, stabil, vizszintes és sima felliletre allitsa fel. A késziiléket konyhai munkalap vagy asztal szélére ne éllitsa fel, és ne hasznalja a mosogatd csepegteté és
vizelvezetd felliletén sem. A késziiléket ne helyezze az ablakparkanyra. A késziilék koriil hagyjon legalabb 15 cm szabad helyet.

A késziilékre ne tegyen ra targyakat, a készilékre ne Uljon ra és ne alljon fel.

El6zze meg a késziilék felborulasat és leesését (akar csak kis magassagbol is), illetve a késziiléket dvja leesd targyaktol.

A késziilék szell6ztet6 nyilasaiba ne dugjon be semmilyen targyat. A késztilék szell6ztetd nyilasait a tilmelegedés veszélye miatt letakarni tilos.

Gyerekeket és hazidllatokat a hasznélatban 1évé késziilék kozelébe engedni tilos!

A bekapcsolt késziiléket ne hagyja feliigyelet nélkiil! Folyamatosan feltigyelje a késziilék megfeleld miikodését és az alapanyagok szaritasat.

A levegé be- és kivezetd nyilasokat letakarni tilos. A nyilasokba semmilyen targyat se dugjon be.

Legyen nagyon koriiltekint6, amikor a késziiléket gyerekek kozelében Gizemelteti. A késziléket gy helyezze el, hogy azt gyerekek ne érhessék el.

A késziilék kozelében ne hasznaljon sprayeket.

A késziilékbe ne tegyen mianyag vagy papir konyhai edényeket vagy eszkdzoket. A késziilék belsé terét tarolasra ne hasznélja.

A miikddd késztilék és a talcai melegek, legyen dvatos a késztilék és talcak mozgatasa kozben!

Ha a késziilék be van kapcsolva, akkor a késziilék kiilsé fellilete erésen felmelegszik.

A meleg késziiléket ne mozgassa és ne tegye 4t mas helyre.

A tartozékok be- és kiszerelése, a késziilék tisztitasa és athelyezése el6tt, illetve ha a késziiléket hosszabb ideig nem kivénja hasznélni, vagy azt feliigyelet nélkiil hagyja, akkor
a készlléket kapcsolja le és a halozati vezetéket huizza ki az elektromos aljzatbol.
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= Atélcakat tartsa mindig tiszta allapotban, mivel ezek kézvetleniil érintkeznek a szaritand6 alapanyagokkal.
= A késziiléket vizbe vagy mas folyadékba martani, vagy folyoviz alatt elmosni tilos. A késziilék tartozékait és alkatrészeit (a talcak kivételével) nem lehet a mosogatoégépben
elmosogatni.
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Aszalogép

Hasznalati utmutato

= A késziilék elsé hasznalatba vétele elétt olvassa el a hasznalati Gtmutatét, akkor
is, ha hasonlo késziilékek hasznalatat mar ismeri. A késztiléket a jelen hasznalati
Utmutatdban leirtak szerint hasznalja. A hasznalati Utmutatot érizze meg, késébb
is sziiksége lehet ra. Ha a késziiléket eladja vagy kolcsonadja, akkor a késziilékkel
egytt a jelen hasznalati Gtmutat6t is adja at.

Legalabb a termékhiba felelésség (illetve garancia) idétartama alatt javasoljuk
az eredeti csomagolas (kartondoboz és egyéb csomagoléanyagok), a pénztari
bizonylat, a termékhiba felelésségre vonatkozé gyartdi nyilatkozat vagy
a garancialevél megdrzését. Javasoljuk, hogy szallitas esetén a késziiléket az eredeti
dobozéaba csomagolja vissza.

A késziiléket vegye ki a csomagolasbol, és addig ne dobja ki a csomagoléanyagot,
amig minden tartozékot és alkatrészt meg nem talal.

A KESZULEK ES TARTOZEKAI

A1 Mkédtets panel A4 Atlatsz6 ajto
A2 Szekrény a szarito térrel Szemmel kdvetheté az aszalas teljes
A3 Kivehet6 racsos talcak. 6 folyamata.

rozsdamentes acél talca, A5 Kivehet6 teli talca

elsédlegesen alma, fliszernévények, RAW élelmiszerek, kasak stb.

virdgok, sargarépa, gombak készitéséhez.

szaritasahoz. 6 miianyag talca,

elsédlegesen husok, anannész,

paradicsom, banan szaritasahoz.
B1 Ho6mérséklet szabalyozo B6 Szaritasi id6 n6vel6 gomb (plusz)
B2 Kijelz6 A szaritasi id6t 30 perces lépésekkel
B3 Széritasi izemmod kijelzé noveli, egészen 23:30-ig (maximalis
B4 Vilagitos be- és kikapcsolé gomb érték)

(START/STOP) B7 Szaritasi idé csokkenté gomb
B5 Szaritasi izemmod kivélaszté gomb (minusz)

Szaritas kozben a hémérséklet
megjelenitését szolgalja csokkenti, egészen 00:30-ig

(minimalis érték)

AZ ASZALOGEP RENDELTETESE ES TULAJDONSAGAI

Az aszaldégéppel kiilonbozé alapanyagokat lehet széritani: zoldségeket,
gytmolcsdket, zoldfliszereket, erdei gylimolesdket, gyogynévényeket, magokat,
dioféléket, gombakat, hust stb. A késziilékkel dekoracids célokra vagy illatositd
keverékek készitéséhez gyodgy- és fliszernovényeket, valamint virdgokat és
citrusfélék héjat stb. is lehet széritani.

Az aszalogép szekrény kivitell hazbdl, szarito térbdl, és 12 emeletes télcatartobdl,
valamint talcakbol all. A késziilék hatfalaba van beépitve a flitétest, a ventilatort
forgato motor és a miikodést szabalyozé termosztat.

Az aszalégépben a levegé vizszintesen aramlik (Horizontal Air Flow), garantélva az
egyenletes hémérséklet elosztast. Ennek a technoldgidnak készonhetden a szaritd
térben egyenletes a szarit6 levegd és hémérséklet elosztasa, igy nem kell a szaritas
kozben a talcakat felcserélni.

MIRE JO AZ ASZALOGEP?

= Aszaritas (dehidralas) az egyik legrégebbi élelmiszer tartositasi eljaras. Az alapanyag
felmelegitése kozben az alapanyag viztartalma elparolog. A mas tartositasi
eljarasokkal szemben (konzervélas, fagyasztds stb.) a széritds kiméletesebb
technolégia, amely a vitaminok, dsvanyi anyagok és nyomelemek 80%-at megérzi,
tovdbba a szaritott alapanyagban koncentrdlédnak az aromas anyagok, igy
a szaritott élelmiszer izletesebb és illatosabb is. A tarolasi elGirdsokat betartva
a szaritott alapanyag egész évben felhasznalhatd.

= A hagyomanyos fézéssel vagy konzervélassal elkészitett ételek 48 °C felett egyre
tobb hasznos beltartalmi értéket és enzimet veszitenek el. Az élelmiszer enzimek az
élelmiszerek emésztésében jatszanak fontos szerepet, kdnnyen emészthetd fehérjéket
allitanak elé. A jelen késziilékben bedllithatd paraméterek és az alacsonyabb
szaritasi hémérséklet hozzajarulnak az enzimek hatékonysaganak a megérzéséhez,
a késziilékben beadllithatd hémérséklet gyorsan és kiméletesen széritia meg az
alapanyagokat (nem szaporodnak el a penészgombak és a baktériumok).

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

= Az elsé hasznalatba vétel el6tt a kihlizhatd télcakat mosogatdszeres meleg vizben
mosogassa el. Majd tiszta vizzel 8blitse le és szaritsa meg (vagy finom konyharuhaval
torolje szérazra).

Egy enyhén benedvesitett puha ruhaval a késziilék bels6 falait is torlje meg.
Ugyeljen arra, hogy a fiit6testre és a ventilatorra ne keriiljon viz. A halézati vezetéket
és a késziiléket vizbe, vagy mas folyadékba martani tilos.

Az elsé hasznalatba vétel el6tt a késziléket legaldbb 4 6rara kapcsolja be
(Ures allapotban). A kikapcsolas utdn a késziiléket és tartozékait hiitse le
szobahémérsékletre, a késztilék ajtajat a szell6ztetéshez nyissa ki.

ELOKESZULETEK A HASZNALATHOZ

AZ ASZALOGEP ELHELYEZESE

= A késziiléket jol szell6ztetett és pormentes, valamint meleg és szaraz levegdji
helyiségben tizemeltesse. A készilék mellett minden oldalon hagyjon legaldbb
15 cm szabad helyet a aszalogép megfelel6 szell6zéséhez.

A késziilék alatti felllet legyen stabil és héallo, valamint legyen kell6 tavolsagban
mas héforrasoktol. A fellilet teherbirasa feleljen meg az aszalogép és a szaritatlan
alapanyagok egyiittes sulyanak.

as helyének a kivalasztasa soran gondoljon arra is, hogy m(ikodés kézben
nem ajanljuk a késziilék mozgatésat. A szaritas kozben aromas illatok szallnak ki
a kész(ilékbal, ami nem feltétlendil lesz kellemes mindenki szamara.

AZ ALAPANYAGOK KIVALASZTASA

= Az alapanyagok megfelel6 kivalasztasaval gyorsabb lesz a szaritas, szebb lesz
a szaritott élelmiszer kivitele, ledllithat6 az érési folyamat és hosszabb lesz az aszalt
termék fogyaszthatésaga.

A legjobb eredmény eléréséhez csak kivalé min6ségii alapanyagokat hasznaljon.
Szinte barmilyen gytimolcs és zoldség szarithato. Az alapanyag legyen érett (de nem
talérett), sériilés és rothadas mentes, az alapanyagon nem lehet penész. Savanyu és
édes alapanyagok is szarithatok.

= Csak friss és sovany hust szaritson.

AZ ALAPANYAGOK ELOKESZITESE

)

Megjegyzés

A boltban vasarolt gytimélcsok és z6ldségek altaldban valamilyen kezelésen
esetek at (viaszos bevonat, védSépermet, védoéréteg stb.). A fellletre
felhordott anyagokat bioldgiai Uton lebomlé tisztitoszerrel, ecetes vizzel
stb. lehet eltavolitani, majd az alapanyagokat alaposan le kell Gbliteni tiszta
vizzel. Amennyiben tgy érzi, hogy a viaszos réteg nem szlint meg, akkor az
alapanyagot hamozza meg.

GYUMOLCSOK

= A gyumolcsoket alaposan mossa meg és szarits meg. Mindig csak akkora
mennyiséget készitsen el6, ami befér a készilékbe, és amit egy ciklus alatt
meg tud szaritani. A puha és sériilt részeket vagja ki. A magokat, kacsokat,
viragmaradvéanyokat vagy méas nem fogyaszthato részeket tavolitsa el.

A gylimolcsot egyenletes vastagsagura szeletelje fel, az idealis vastagsag 2 —
4 mm. A killonb6z6 vastagsagu szeletek szaritasa hosszabb id6t igényel. A kisebb
darabokat gyorsabban meg lehet széritani, és a mindség is jobb lesz.

A kisebb méretli gyliimolcsoket és bogyokat (eper, afonya, sz6l6 stb.) hagyja
egészben. A nagyobb méretli gyimolcsoket azonban szeletelje karikékra vagy
vagja ketté.

A felszeletelt gyiimélcsot tiszta konyharuhan kissé szaritsa meg.

Amennyiben szeretné megelézni a szeletek barnulasat (pl. alma, korte vagy
sargabarack), akkor a szeleteket a szaritas el6tt martsa citromos vagy ananaszos
oldatba (1 kandl citromlé vagy ananaszlé és 250 ml viz). A kiilonleges izek
kedvelGinek ajanljuk, hogy a gyiimolcsre csepegtessen mézet, szérja be cukorral
vagy 6rolt fahéjjal, illetve szaritott kokusszal. Varja meg, amig a szeletekrél a viz
(nedvesség) lefolyik, majd készitse el a szaritashoz. A citromsavas oldatban kezelt
gylimélcs nem barnul meg, és a szaritas soran meg6rzi eredeti szinét.

A vastagabb héju gytimélcsoket (sz6l6, szilva, flige stb.) révid idére (1-2 percre)
dobja forré vizbe. Majd vegye ki és gyorsan martsa hideg vizbe, hiitse le, szaritsa
meg és szeletelje fel.

A hamozatlan gyiimolcsoket héjaval lefelé (vagott résszel felfelé) helyezze a talcara.
A szabalytalan alaku darabokat se tegye vagott feliiletiikkel lefelé, azokat inkabb
tegye az éliikre.

ZOLDSEGEK

= Azoldségeket alaposan tisztitsa meg és mossa meg.

A rossz és hibas részeket vagja ki.

A hosszabb fézési id6t igényl6 zoldségeket (pl. gyokérzoldségeket, babhiivelyt,
céklat, brokkolit, kukoricat, burgonyat, karfiolt stb.) a szaritas el6tt g6z6lni lehet.
A zoldségeket fézze 6t percig goz felett, igy azok megérzik a természetes sziniiket
és a vitamin tartalmukat.

A paradicsomot javasoljuk meghdmozni.

A felszeletelt zoldségeket s6s vizbe marthatja.

HUS

= Aszalni lehet marhahust, sertéshust, vadhust, szarnyas hast vagy akar halat
is. Lehetéleg minél sovanyabb (kevés zsirt tartalmazé) hust véséaroljon. Minél
sovanyabb a hus, annal gyorsabb a szaritas. A zsiros husok csak rovidebb ideig
tarolhatok a széritas utan.

A hust alaposan tisztitsa meg, a zsiros részeket vagja le. A hust vékony (kb. 2 -5 mm
vastag és 2,5 cm széles) szeletekre vagja fel, hogy egyenletes legyen a szarités.
A hosszusagot a hus méretétdl figgben valaszthatja meg.

A husszeleteket izesitheti, pl. soval, paccal, grill fiszerekkel stb. Az izesitett hust
tegye egy éjszakara a hit6szekrénybe.

Ahs széritdsdhoz hasznalja a Jerky izemmaddot, amely konkrétan a hus széritasahoz
van beprogramozva. Javasoljuk, hogy a hus szaritasat 6ranként ellendrizze le. A hus
akkor szaradt meg megfelelGen, ha a husszelet kettétorhet6.
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GYOGY- ES FUSZERNOVENYEK, VIRAGOK

= A gydgy- és fiiszernévényeket kiméletes modon széritsa. Csak a keményebb
részeket vagy szarat tavolitsa el, a gyogy- és fliszernévényeket nem kell mas modon
el6késziteni. A leveles novényeket szaritas kozben forditsa meg, hogy a levelek ne
ragadjanak 6ssze.

Gy(jtson friss és fiatal leveleket, ne varja meg a hivelyek kinyilasat. A viragszirmok
legyenek frissek, fiatalok, a bimbok csak félig legyenek kinyilva.

SZARITOTT CSEMEGEK HAZIALLATOKNAK

= A héazidllatoknak szant csemegékhez olyan alapanyagokat hasznéljon, amelyek nem
tartalmaznak adalék- és konzervalé anyagokat. Vegye figyelembe a héziallat korét és
méretét. A kisebb kutyak szdja kicsi, a fogaik aprok, tehat csak kisebb méretii és nem
tul ropogds csemegékkel birkoznak meg. Ezzel szemben a nagyobb kutyak szivesen
fogyasztanak nagyméretti és ropogds csemegéket. A keménység megallapitasahoz
a csemeggét a kezével torje Gssze.

Az alapanyagokat alaposan keverje Gssze és gyurjon cip6t. Lisztezett deszkan
sodorja el a cipét kb. 6 mm vastagsagura. A kisodort ,tésztabol” vagjon akkora
darabokat, amekkorakat a kedvenc haziallat szivesen fogyaszt.

AZ ALAPANYAGOK ELHELYEZESE A TALCAN

= A széritand6 darabokat egyenletesen rakja a talcéra, a darabok kozott hagyjon
mindig egy kis szabad helyet. A talcaknak csak kortilbeliil a 85 %-t rakja meg, a tobbi
hely a leveg6 szabad aramlasahoz sziikséges.

= A szaftosabb és nedvesebb alapanyagok ala tegyen nedvszivo alatétet, igy a Ié
nem csepeg a télcéra vagy az alatta |évé alapanyagra, illetve a talcak tisztitasa is
egyszer(ibb lesz.

UZEMELTETES

AZ ASZALOGEP BEKAPCSOLASA

=« Akésziiléket az AZ ASZALOGEP ELHELYEZESE fejezetben leirtak szerint helyezze el.

= Azalapanyaggal megrakott talcakat tegye a készulékbe és az ajtot zarja be.

= A halozati vezetéket csatlakoztassa egy fali aljzathoz, majd a B4 gombot (START/
STOP) nyomja meg. A gomb kék hattérvilagitassal bekapcsol, a kijelzén a 00:00
jelenik meg.

ASZALAS AZ ELORE BEALLITOTT PROGRAMOKKAL

= Ha valamelyik elére beallitott Gzemmaodot kivanja hasznalni, akkor nyomja meg
a B5 (P) gombot. Az elsé lizemmod LED diddaja bekapcsol, a kijelzén az adott
tizemmodhoz beallitott széritasi id6 lesz lathato. A B5 (P) nyomogatéasaval egymas
utéan (ciklikusan) kivalaszthatja a hasznalni kivant izemmédot.

UzeEmmop | PROGRAMOZOTT P:g;z:';‘g(zl_g'r ALAPANYAGOK
Marhahus, vadhusok,
Jerky 5:00 70°C szarnyas hisok vagy
halak széritasahoz
o Gylimolcsok és
Apples 8:00 65°C z‘o‘{lldségek szaritasahoz
Mushrooms 7:00 52°C Gombak széritasahoz
Gyogy- és
Herbs/Spices 2:00 46 °C fliszern6vények,
virdgok széritaséhoz
Pasta 3:00 57°C Tésztafélék, joghurt és
késa széritdséhoz

= A széritas inditdséhoz nyomja meg a B4 (START/STOP) gombot. A gomb
héttérvilagitasa piros szinre valt at, a kijelz6n megkezdédik a szaritasi idé
visszaszamlalasa.

|épésekkel lehet megvaltoztatni.

Megjegyzés

Az elére beprogramozott lizemmoddok esetében nem lehet a szaritas
hémérsékletét megvaltoztatni. Ha szaritas kozben megnyomja a B5
(P) gombot, akkor a kijelzén néhany masodpercre a beprogramozott
hémérséklet jelenik meg.

SZARITAS KEZZEL BEALLITOTT HOMERSEKLETTEL ES IDOVEL
Amennyiben a szaritasi id6t egyedi médon kivanja beallitani, akkor a B6 (-) és a B7

A B1 gombbal allitsa be a szaritashoz hasznalni kivant hémérsékletet.

A szaritas inditdésdhoz nyomja meg a B4 (START/STOP) gombot. A gomb
hattérvilagitasa piros szinre valt at, a kijelz6n megkezdédik a szaritasi id6
visszaszamlalasa.

A szaritds kozben a szaritasi id6t és a szaritdsi homérsékletet barmikor
megvéltoztathatja. A hémérséklet értékét a B5 (P) gomb megnyomasaval
ellendrizheti le. A bedllitott hémérséklet néhany masodpercig a kijelzén lesz lathato.

AZ ALAPANYAGOK ELLENORZESE A SZARITAS KOZBEN

= Amennyiben szeretné ellenérizni az alapanyagok éllapotat, akkor a széritast az A4
ajto kinyitasaval lehet szlineteltetni, majd az ellenérzéshez huzza ki a talcat.

Mivel a késziilékben meleg van, a talcat konyhai kesztytivel fogja meg és huzza ki.
Vegyen ki egy probadarabot az alapanyagok koziil, hagyja egy kis ideig hdlni, majd
ellendrizze le (kostolja meg, torje el stb.). Az ajtot zérja be.

]

Megjegyzés

Ha széritas kozben a B4 (START/STOP) gombot megnyomja, akkor a késziilék
befejezi a szaritast és kikapcsol. A késziilék ujboli bekapcsolasaval nem lehet
folytatni a megszakitott szaritast, el kell inditani valamelyik el6re bellitott
programot vagy a szaritasi paramétereket kézzel kell beallitani.

AZ ASZALOGEP KIKAPCSOLASA

A késziilék kikapcsoldsdhoz a B4 (START/STOP) gombot nyomja meg. A kijelzén egy
9 masodperces visszaszamlalas jelenik meg, majd a késziilék teljesen lekapcsol.

A halozati csatlakozodugot huzza ki a fali aljzatbdl. Ha a késziiléket szeretné
athelyezni, akkor varja meg a késziilék teljes lehtilését.

SZARITASI TIPPEK

A szaritasi paramétereket tapasztalat alapjan hatarozza meg. Van aki a szarazabb
és ropogosabb, van aki a kevésbé sziraz és ragosabb alapanyagokat kedveli.
A szaritott alapanyagok esetében jegyezze fel a széritasi paramétereket.

A széritds mértékének az ellenérzéséhez vegyen ki egy kis mintat, majd
hagyja néhany percig még szaradni és hilni. A meleg élelmiszer puhabbnak,
hajlékonyabbnak és nedvesebbnek tiinik, mint hideg allapotban.

A talca teljes fellletén ellendrizze le az egyenletes szaritast. A probadarabot véagja
ketté, és ellendrizze le a széritas allapotat.

A megszéritott alapanyagokat a késziilék kikapcsolasa utdn hagyja még legalabb
1 6réig hdilni (lehet a késziilékben is). Ennél hosszabb ideig azonban ne hagyja
szabadon a megszaritott alapanyagot, mert az magaba szivhatja a levegé
paratartalmat.

Az élelmiszer legyen kelléen széraz, hogy azon a mikroorganizmusok ne tudjanak
elszaporodni, mert tonkreteszik az aszalt élelmiszert. A széritott z6ldség legyen
kemény és torékeny, a szaritott gyimolcs legyen puhabb és hajlékony. A hazilag
szaritott gylimolcs (amennyiben hosszabb ideig kivanja tarolni) legyen szarazabb,
mint a boltban megvésarolhato szaritott gytimolcs.

Javasoljuk, hogy minden ¢rdban egyszer ellenérizze le a szaritasi folyamatot,
egyenetlen szaritas esetén a talcak sorrendjét, vagy az alapanyagok elhelyezését
valtoztassa meg.

AZ ASZALT ELELMISZEREK TAROLASA

A széritott alapanyagokat az eltarolas és becsomagolas el6tt hiitse le. A tarolashoz
hasznéljon megfelelé6 edényeket és csomagoldanyagot: példaul beféttes tveget,
légmentesen lezarhaté Uvegedényt, élelmiszerek tarolasdhoz hasznalhaté
muanyag zacskokat, fontos az, hogy az edénybe (csomagoléanyagba) nem
kertilhet nedvesség. Ne hasznaljon mlianyag vagy papir edényeket. Fém edényeket
csak akkor hasznéljon, ha a széritott alapanyagokat elébb miianyag zacskoba
csomagolta.

A szaritott hust zart edényben, szaraz és sotét helyen, szobahémérsékleten térolja.
Az igy tarolt hus tobb hétig vagy akér egy hénapig is megérzi az izét.

A szaritott alapanyagokat kisebb csomagokban térolja, de ne nyomja erésen éssze
a csomagokat.

A gyogy- és filiszernévényeket ne tarolja papir zacskoban, mert az alapanyagok
olajtartalmat a papir beszivja, az alapanyag egy id6 utdn tonkremegy. A legjobb
taroléedény a légmentesen lezarhatd Uveg. Virdgok és hasonlé alapanyagok
tarolasahoz hasznaljon nagy tivegedényeket (széles torokrésszel).

A szaritott virdgok, levelek, bimbok stb. nagy atmérgji és térfogatu bef6ttes
tivegben tarolhatok a legjobban. A dekoraciés célokat szolgalé alapanyagokra
illatosito olajat is cseppenthet (3-4 csepp), majd azokat lezarva térolja. Rézza 6ssze
az liveg tartalmat és hideg helyen tarolja. igy mindig rendelkezésre all a finom
illatosito.

Az edényeket szaraz és sotét, szobahémérsékletli (vagy ennél alacsonyabb
hémérsékletd) helyen tarolja. Amennyiben a tarolasi hémérséklet 10 °C alatt van,
akkor a térolasi id6 2-3-szor hosszabb lesz. A szaritott alapanyagokat 1-2 évig lehet
tarolni.

A csomagolas megbontasa utan a teljes tartalmat hasznalja fel. A tarolt
alapanyagokat havonta legaldbb egyszer alaposan nézze at.

A széritott alapanyagokat havonta legalabb egyszer ellenérizze le. Ha
a csomagolasban penészt vagy mas romlast talal, akkor az egész csomagolast
dobja ki. Vagy a még meg nem tamadott darabokat azonnal hasznlja fel, illetve
pasztorizalja. A pasztorizdlasdéhoz az alapanyagot tepsire teritse szét, majd tegye
80 °C-os hémérsékletre elémelegitett siitébe 15 percig. A tepsit vegye ki, varja meg
az alapanyag szobahémérsékletre valo lehdilését, majd azt ismét csomagolja be.

ViZBE AZTATAS

A szaritott élelmiszerek eredeti allaganak a helyreallitaisahoz. Nem kell azonban
minden szaritott alapanyagot vizbe aztatni. Kiilondsen a gytimélcsok finomabbak
szaritott allapotban. A zéldségek azonban jobban hasznalhatok az eredeti allaguk
helyreallitasa utan.

Avizben vald aztatés utan az alapanyagok gyakorlatilag az eredeti méretre és alakra,
valamin kiilcsinre szivjiak meg magukat. Ha helyesen voltak szaritva és tarolva, akkor
a vitaminok és az dsvanyi anyagok is nagy mértékben megérzédtek.

A szaritott zoldséget mossa meg tiszta vizben, majd lefedve 4ztassa be hideg és
sétlan vizbe. A szaritott z6ldséget 2-8 6ran keresztiil ztassa, majd az aztatévizben
forralja fel. Sziikség esetén adjon még hozza vizet. Forralja fel, majd vegye vissza
a langot és fézze addig, amig a z6ldség meg nem puhul. A f6zés végén sézza meg
a zoldséget (a s6 azonban lelassitja a folyamatot). A friss alapanyagok a f6zés soran
veszitenek az aromajukbdl. A zéldségek (pl. sérgarépa) allaganak a helyreallitasahoz
hideg vizet hasznaljon. A szaritott alapanyagok allaganak a helyreallitésa torténhet
aztatassal, fézéssel vagy ezek kombin aval. Az igy kezelt alapanyagok a friss
alapanyagokhoz hasonléan hasznalhatok fel.
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Figyelmeztetés!

A széritaés azonban nem 6li meg a baktériumokat, penész-
vagy élesztégombékat. Ha az alapanyagot tul sokaig éztatja
szobahémérsékleten, akkor azok megromolhatnak. Ha az
alapanyagot 1-2 éranal hosszabb ideig kivanja dztatni, akkor
az edényt inkabb tegye hiitészekrénybe.

Az étel finomabb, taplaldbb és értékesebb lesz, ha a fézéshez az aztato vizet
hasznalja fel. Egy csésze szaritott zoldség az éllag helyreallitésa utan kordlbeldl
2 csésze mennyiségli lesz. A szaritassal eltavolitott nedvesség ujboli felvételéhez
a szaritott zoldséget hideg vizbe dztassa be, majd hagyja azni legalabb 20 percig
(legfeljebb 2 o6raig). A z6ldséget tegye forrd vizbe. Az Gjraforras utan a langot vegye
vissza és lassan fozze tovabb.

Egy csésze szaritott gylimolcs az éllag helyredllitasa utan korilbeltl 1,5 csésze
mennyiségli lesz. A szaritott alapanyagra 6ntsén annyi vizet, hogy az alapanyagot
aviz teljesen ellepje (kés6bb - sziikség szerint - toltson ra még vizet). A gytimélcsok
dllaganak a helyredllitésahoz altaldban 1-8 dra aztatds szikséges. Az aztatdsi
id6 fligg a gyimolcs tipusatdl, méretétdl és a viz hémérsékletétsl (meleg vizzel
afolyamat felgyorsithato). Ha a gytiimélcsot tal hosszu ideig aztatja, akkor az elveszti
az aromajat. Az aztatas utan (az aztatévizben) a gylimolcsot lassan fozze meg.

A széritott, vagy a visszadllitott &llagli alapanyagokat kiil6nb6zé moédon
hasznalhatja fel.

A szaritott gylimolcsoket stiteményekbe és egyéb ételekbe teheti be, illetve
utazashoz, kirandulashoz magéval viheti. A szaritott gytimélcsdarabokat példaul
kaldcsokba vagy mas édességekbe lehet tenni.

A visszadllitott allagt gylimolcsét kompotokban, koktélokban, vagy szészokban
hasznalhatja fel. Az ilyen alapanyagokat kenyér vagy kalacs tésztaba teheti,
toltelékek, salatak, omlettek alapanyagaként hasznalhatja, miizlikkel keverheti, vagy
akar tejes koktélokhoz és fagylaltok készitéséhez is felhasznalhatja.

A szaritott zoldséget kozvetlentil is lehet fogyasztani, vagy levesekbe, hisételekbe,
salatakba stb. lehet felhasznalni.

Az aztatott vagy f6z6tt szaritott zoldségeket levesekbe vagy mas f6 ételekbe,
salatékba lehet betenni.

A szaritott és tort zoldségek kivaléan hasznélhatok ételizesitoként (levesbe,
porkéltbe, hisokhoz stb.).

A beltartalmi értékek megé6rzése érdekében a kdvetkezéket javasoljuk:

- tartsa be az el6fézés eléirt idétartamat,

a szaritott alapanyagokat el6irt modon és csomagoléanyagban, szaraz, hideg és
sotét helyen tarolja,

rendszeresen ellenérizze le a szaritott alapanyagokat és allapotukat (azok nem
lehetnek nedvesek),

a szaritott alapanyagokat ne tarolja hosszu ideig, minél elébb hasznalja fel,

a f6zéshez hasznalja az aztatovizet.

TULMELEGEDES ELLENI VEDELEM

= A késziilékbe tulmelegedés elleni védelem is be van épitve. Ha a késziilékben
(pl. a szabalytalanul berakott alapanyagok miatt) a hémérséklet tulsagosan megné,
akkor a késziilék automatikusan kikapcsol. llyen esetben a halézati vezetéket huzza
ki a fali aljzatbdl és varja meg a késziilék lehtilését. Ezt kdvetben a késziiléket ismét
bekapcsolhatja.

PROBLEMAMEGOLDAS

PROBLEMA LEHETSEGES OK
= Ahalézati vezetéket
nem csatlakoztatta a fali

MEGOLDAS

= Akésziiléket csatlakoztassa

Az aszal6gépet nem az elektromos hélézathoz.

lehet elinditani . i}’:;‘:;ém tameg a START/ |* Nyomia meg a START/STOP
STOP gombot. gombot.

A ventilator forog,
de nincs meleg
a késziilékben

A késziiléket kapcsolja le
és vegye fel a kapcsolatot
a markaszervizzel.

Az aszalogépet kapcsolja
le, majd a racsot finoman
huzza el a ventilatortél.
Amennyiben a hiba

nem sz(inik meg, akkor

a késziiléket vigye
mérkaszervizbe.

Tisztitsa meg a ventilator
kornyékét.

Amennyiben a ventilator
ezt kdvetéen sem forog,

Az aszalogép
meghibasodott.

A ventilator furcsa .
hangot ad ki

A ventilatorlapat hozzaér
aracshoz.

Ellendrizze le, hogy nem
akadalyozza-e valami .
(pl. alapanyag darab)

A késziilékben meleg
van, de a ventilator

nem forog a ventilator forgasat. akkor a késziiléket vigye
mérkaszervizbe.

Az alapanyagok A télca’klra sok alapanyagot |= Csokkentse a talcan az
nincsenek megfelelé rakott ra. o alapgnyagok mennyiségét.
médon megszéritva = Azalapanyagok tul kozel = lgazitsa el az

vannak egymashoz. alapanyagokat a talcan.

= Atalcakra sok alapanyagot . s

Az ajtén vizcseppek rakott ra. * Csokkentse a télcan az

alapanyagok mennyiségét.
= Novelje a szaritasi idét.

jelennek meg

Az alapanyagok sok vizet
tartalmaznak.

Az aszalogép
tulmelegszik, vagy
nem melegszik

A késziiléket kapcsolja le
és vegye fel a kapcsolatot
a markaszervizzel.

= A hémérséklet méré
rendszer meghibasodott.

A készlilék széritas
kozben magatdl

= Akésziilékben tul magasra
nétt a hémérséklet,
a védelem automatikusan

= A hdldzati vezetéket hizza
ki a fali aljzatbol, és varja
meg a készilék lehtilését.

kikapcsolt. kikapesolta a késziiléket. !Ezt lfovetoen a keszyleket
ismét bekapcsolhatja.
= Ugyeljen az azonos
= Aszeletek vastagsaga eltér szeletvastagsagra, az
;?!;22?:301( egymastol. alapanyagokat nagyobb
eqyenletes = A télcakra sok alapanyagot hézaggal rakja a talcéra.
9y rakott ra. = Csokkentse a talcan az

alapanyagok mennyiségét.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Figyelmeztetés!

Béarmilyen karbantartas vagy tisztitas el6tt a késziléket
kapcsolja le a B4 gomb megnyomédsaval, és a halézati
vezetéket is huzza ki a fali aljzatbol.

A tisztitashoz szerves olddszereket, higitdkat vagy karcold és
agressziv anyagokat hasznalni tilos. Ezek sériilést okozhatnak
a késziilék felletén.

Az aszal6gépet és a halozati vezetéket vizbe martani tilos!

= A készilék kiils6 feliiletét mosogatoszeres vizbe martott és jol kicsavart ruhaval
torolje meg, majd térélje szarazra.

= A talcdkat mosogatdszeres meleg vizbe martott puha ruhéval torolie meg.
Er6sebb szennyezédés esetén a talcat langyos folyo viz alatt is elmoshatja. A talcak
mosogatégépben is elmosogathatok.

= Az alapgépen talalhato szivonyilasokat (racsokat) tartsa tisztdn és azokat ne takarja
le. A szell6z6nyilasokat ecsettel vagy porszivoval tisztitsa meg.

TAROLAS

Amennyiben a késziiléket hosszabb ideig nem fogja hasznalni, akkor a kovetkezé

lépéseket hajtsa végre.

= Akésziiléket tisztitsa meg (lasd a tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetet).

= Az aszalégépet biztonsdgos, pormentes, tiszta és szaraz, gyerekektdl elzart helyen
tarolja.

= Amennyiben a tarolasi feltételek lehetdv teszik, akkor a késziilék ajtajat nyissa ki, igy
a késziilékben nem alakul ki kellemetlen szag.

MUSZAKI ADATOK

Névleges tapfesziiltség: 230V AC
Névleges frekvencia 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 500 W
Halézati vezeték hossza 1,70m
Zajszint 50 dB(A)
Méret (szélesség x mélység x v ag) 40X 450%310 mm
Tomeg. 6 kg
Teljes szarito feliilet 1,18 m?
Szérito télca mérete 330 x 300 mm
Szérité talcak szama 12db

Beallithaté hémérséklet 35 és 70 °C kozott

A késziilék deklardlt zajszintje alacsonyabb 50 dB(A)-nél, ami ,A” akusztikus
teljesitménynek felel meg, 1 pW akusztikus teljesitményt figyelembe véve.

A széveg és a miiszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga fenntartva.
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A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZO
UTASITASOK ES TAJEKOZTATO

A hasznélt csomagol6anyagot az 6nkormdnyzat altal kijelolt hulladékgydijté helyen
adja le.

AZ ELHASZNALODOTT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK MEGSEMMISITESE

Ez a jel a terméken vagy a kiséré6 dokumentacioban arra hivja fel
a figyelmét, hogy az elektromos vagy elektronikus termék nem
dobhatd a haztartési hulladék kozé. A megfelelé artalmatlanitdshoz és
ujrafelhasznalashoz a terméket kijelolt gydjtéhelyen adja le. A fentiek
alternativajaként az EU orszagaiban, illetve mas eur6pai orszagokban,
hasonl6 termék vasarlasa esetén az elhasznalddott termék az tizletben
is leadhato.

_ A termék megfeleld médon térténd artalmatlanitaséval On is
segiti megdrizni az értékes természeti er6forrasokat, és hozzajarul a nem megfelelé
hulladék-megsemmisités altal okozott esetleges negativ kdrnyezeti és egészségligyi
hatasok megel6zéséhez. A tovabbi részletekrél a helyi 6nkormanyzati hivatal vagy
a legkozelebbi hulladékgy(ijté hely ad tajékoztatast.

Az ilyen tipust hulladékok nem megfelel6 médon torténd artalmatlanitasa esetén
a helyi el6irasok értelmében birsag szabhato ki.

Az 6pai Unio6 orszagaib (ikodo részére

Ha elektromos vagy elektronikus berendezést kivan artalmatlanitani, akkor erre
vonatkozoan kérjen informaciokat a termék eladéjatol vagy forgalmazojatol.
Artalmatlanitas az Eurépai Unié again kiviil

Ez a jel az Eur6pai Unidban érvényes. Amennyiben ezt a terméket artalmatlanitani
kivanja, akkor tajékoztatasért forduljon a termék eladdjdhoz vagy a helyi
onkormanyzati hivatal illetékes osztalyahoz.

‘ E A termék megfelel az adott termékekre vonatkozoé Gsszes eurdpai unios
miiszaki és egyéb elGirasnak.
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